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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

โกโกผงสำหรบัใชในอตุสาหกรรม

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนีค้รอบคลมุโกโกผงสำหรบัใชในอตุสาหกรรม

2. บทนยิาม
ความหมายของคำทีใ่ชในมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้

2.1 โกโกผงสำหรบัใชในอตุสาหกรรม ซึง่ตอไปในมาตรฐานนีจ้ะเรยีกวา “โกโกผง” หมายถงึ ผลติภณัฑทีไ่ดจากการ

นำเมลด็ของผลโกโก ซึง่มชีือ่ทางวทิยาศาสตรวา ทโีอโบรมา คาเคา แอล. (Theobroma cocoa L.) มาหมกั
และทำใหแหง นำมาคัว่ แยกเปลอืกออก  แลวบด อาจเตมิสารเพิม่ความเปนดาง (alkalizing agent) เพือ่ปรบั

ความเปนกรด-ดาง ส ีและกลิน่ตามตองการ จากนัน้นำไปสกดัไขมนับางสวนออก แลวทำใหเปนผง

3. ประเภทและชนดิ
3.1 โกโกผง แบงเปน 2 ประเภท คอื

3.1.1 ประเภทไมใชดางในกรรมวธิทีำ

3.1.2 ประเภทใชดางในกรรมวธิทีำ

3.2 โกโกผงแตละประเภท แบงตามปรมิาณไขมนัเปน 3 ชนดิ คอื

3.2.1 ชนดิไขมนัสงู

3.2.2 ชนดิไขมนัปานกลาง

3.2.3 ชนดิไขมนัต่ำ

4. คณุลกัษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

ตองเปนผงละเอยีด รวน ไมจบัตวัเปนกอน

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

4.2 สี

ตองมสีนี้ำตาลหรอืสนี้ำตาลแดง

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ



-2-

มอก. 1137-2550

4.3 กล่ินและรส

ตองมีกลิ่นและรสตามธรรมชาติของโกโกผงตามกรรมวิธีทำ ไมมีกลิ่นอับ กลิ่นหืน หรือกลิ่นและรสที่ไมพึง

ประสงค สำหรบัโกโกผงประเภทไมใชดางในกรรมวธิทีำ อาจมรีสเปรีย้วเลก็นอย

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 11.1

4.4 ความละเอยีด

เมือ่ทดสอบตามขอ 11.2 แลว โกโกผงทีผ่านแรง 75 ไมโครเมตร ตองไมนอยกวารอยละ 99.5 โดยน้ำหนกั

4.5 ความชืน้

ตองไมเกนิรอยละ 4.5 โดยน้ำหนกั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.1.02

4.6 ไขมนั

4.6.1 ชนดิไขมนัสงู ตองไมนอยกวารอยละ 20 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้

4.6.2 ชนิดไขมันปานกลาง ตองไมนอยกวารอยละ 10 โดยน้ำหนักที่ปราศจากความชื้นแตไมถึงรอยละ

20 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้

4.6.3 ชนดิไขมนัต่ำ ตองนอยกวารอยละ 10 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.4.02

4.7 ทโีอโบรมนี (theobromine)

ตองไมนอยกวารอยละ 1.8 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้และไขมนั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.5.13

4.8 กาก

ตองไมเกนิรอยละ 7.0 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้และไขมนั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.2.02 (a)

4.9 เถาทีไ่มละลายในกรด

ตองไมเกนิรอยละ 0.2 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้และไขมนั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.1.06

4.10 ความเปนกรด-ดาง

4.10.1 ประเภทไมใชดางในกรรมวธิทีำ ตองอยใูนชวง 4.8 ถงึ 6.0

4.10.2 ประเภทใชดางในกรรมวธิทีำ ตองมากกวา 6.0

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 31.1.07 (a)
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5. วตัถเุจอืปนอาหาร
5.1 สารเพิ่มความเปนดาง ดังตอไปนี้อยางใดอยางหนึ่งหรือรวมกัน (คำนวณเปนโพแทสเซียมคารบอเนต)

ตองไมเกนิรอยละ 5.0 โดยน้ำหนกัทีป่ราศจากความชืน้และไขมนั

5.1.1 โพแทสเซยีมคารบอเนต

5.1.2 โพแทสเซยีมไฮโดรเจนคารบอเนต

5.1.3 โพแทสเซยีมไฮดรอกไซด

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 2.5.04 โดยไมรวมปรมิาณโพแทสเซยีมทีม่ตีามธรรมชาตใิน

วตัถดุบิ

หมายเหตุ ในการทดสอบ ใหหาปริมาณโพแทสเซียมจากวัตถุดิบที่ยังไมไดเติมสารเพิ่มความเปนดางเพื่อใช
ในการคำนวณ

6. สารปนเปอน
6.1 ทองแดง ตองไมเกนิ 50 มลิลกิรมัตอกโิลกรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 9.1.07

6.2 สารหน ูตองไมเกนิ 1 มลิลกิรมัตอกโิลกรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 9.2.05

6.3 ตะกัว่ ตองไมเกนิ 2 มลิลิกรมัตอกโิลกรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 9.2.19

7. สขุลกัษณะ
7.1 สขุลกัษณะในการทำโกโกผง ใหเปนไปตาม มอก. 34

7.2 จลุนิทรยีทีอ่าจมใีนโกโกผงใหเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนดตอไปนี้

7.2.1 จำนวนจลุนิทรยีทัง้หมด ตองไมเกนิ 3 × 10
3
 โคโลนตีอตวัอยาง 1 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 17.2.01 (C)

7.2.2 รา ตองไมเกนิ 50 โคโลนตีอตวัอยาง 1 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 17.1.03 (E)

7.2.3 ยสีต ตองไมเกนิ 50 โคโลนตีอตวัอยาง 1 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 17.1.03 (E)

7.2.4 เอสเชอรเิชยี โคไล (Escherichia coli) โดยวธิเีอม็พเีอน็ (MPN) ตองนอยกวา 3 ตอตวัอยาง 1 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) ขอ 17.2.02

7.2.5 แซลโมเนลลา (Salmonella) ตองไมพบในตวัอยาง 25 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม USFDA BAM 2006 (Chap.5)
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8. การบรรจุ
8.1 ใหบรรจโุกโกผงในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง และผนกึไดเรยีบรอย

8.2 หากมไิดมกีารตกลงกนัเปนอยางอืน่ ใหน้ำหนกัสทุธขิองโกโกผงในแตละภาชนะบรรจเุปน 5 กโิลกรมั และ

25 กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

9. เครือ่งหมายและฉลาก
9.1 ทีภ่าชนะบรรจโุกโกผงทกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็

ไดงาย ชดัเจน

(1) ชือ่ผลติภณัฑตามมาตรฐานนีห้รอืชือ่อืน่ทีส่ือ่ความหมายวาเปนผลติภณัฑตามมาตรฐานนี้

(2) ประเภทและชนดิ

(3) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกโิลกรมั

(4) เดอืน ปทีท่ำ และเดอืน ปทีห่มดอายุ

(5) วธิเีกบ็รกัษา

(6) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้

(7) ประเทศทีท่ำ

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศดวยหรอืในกรณทีีใ่ชเฉพาะภาษาตางประเทศเพือ่การสงออก ตองมคีวามหมาย

ตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

10. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
10.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

11. การทดสอบ
ใหใชวธิทีีก่ำหนดในมาตรฐานนีห้รอืวธิอีืน่ทีใ่หผลเทยีบเทา ในกรณทีีม่ขีอโตแยงใหใชวธิทีีก่ำหนดในมาตรฐานนี้

11.1 กล่ินและรส

ละลายตัวอยาง 4 กรัม และน้ำตาลทราย 5 กรัม ในน้ำรอนที่ตมเดือดใหมๆ 100 ลูกบาศกเซนติเมตร

เมือ่ละลายเขากนัดแีลวใหดมกลิน่ทนัท ีจากนัน้ใหตรวจสอบรสโดยการชมิ

11.2 ความละเอยีด

11.2.1 เครื่องมือ

11.2.1.1 แรง 75 ไมโครเมตร ขนาดเสนผานศนูยกลาง 60 มลิลเิมตร ความสงูจากขอบบนสดุถงึขอบลางสดุ

70 มลิลเิมตร

11.2.1.2 เครือ่งคนแมเหลก็ไฟฟา

11.2.1.3 เครือ่งชัง่ทีอ่านไดละเอยีดถงึ 0.01 กรมั

11.2.1.4 เดสิกเคเตอร

11.2.1.5 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดในชวง 100 องศาเซลเซยีส ถงึ 105 องศาเซลเซยีส
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11.2.1.6 ขวดแกวรปูกรวยขนาด 2 ลกูบาศกเดซเิมตร

11.2.1.7 บกีเกอรขนาด 800 ลกูบาศกเซนตเิมตร

11.2.2 สารเคมี

11.2.2.1 เอทานอล รอยละ 95 โดยปรมิาตร

11.2.2.2 ปโตรเลยีมอเีทอรทีม่จีดุเดอืดอยใูนชวง 40 องศาเซลเซยีส ถงึ 60 องศาเซลเซยีส

11.2.2.3 น้ำกลัน่หรอืน้ำขจดัไอออนแลว ทีม่อีณุหภมู ิ(75 ± 5) องศาเซลเซยีส

11.2.3 วธิทีดสอบ

11.2.3.1 ทำความสะอาดแรงโดยลางดวยน้ำรอน (ตามขอ 11.2.2.3) ผสมสารซกัฟอก แลวลางดวยน้ำรอนจน

หมดสารซกัฟอก นำไปอบใหแหงในตอูบไฟฟานาน 1 ชัว่โมง ทิง้ไวใหเยน็ ลางดวยปโตรเลยีมอเีทอร

และเอทานอลตามลำดับ นำไปอบแหงในตูอบไฟฟานาน 40 นาที ทิ้งไวใหเย็นในเดสิกเคเตอร

นาน 1 ชัว่โมง แลวชัง่น้ำหนกัทนัที

11.2.3.2 ชัง่ตวัอยางทีผ่สมเขากนัดแีลวประมาณ 50 กรมั ใหทราบมวลแนนอนถงึ 0.01 กรมั ใสในบกีเกอร

เตมิน้ำรอนในอตัราสวนตวัอยาง 1 สวนตอน้ำรอน 1.5 ถงึ 2 สวน คนดวยแทงแกว เตมิน้ำรอน

จนมปีรมิาตร 300 ลกูบาศกเซนตเิมตร นำไปคนดวยเครือ่งคนแมเหลก็ไฟฟานาน 2 นาท ีเทตวัอยาง

ลงในแรงซึง่เตรยีมไวแลวตามขอ 11.2.3.1 โดยหมนุแรงเปนวงกลมในแนวราบอยางชาๆ ในขณะเท

หากมีการอุดตันที่รูแรงใหเคาะที่ขางแรงเบาๆ ลางแรงโดยฉีดดวยน้ำรอนจนกระทั่งน้ำลาง

ทีเ่กบ็รวมกนัในขวดแกวรปูกรวยมปีรมิาตร 1.5 ลกูบาศกเดซเิมตร นำแรงทีม่ตีวัอยางตดิคางอยู

ไปอบในตูอบไฟฟานาน 1 ชั่วโมง ทิ้งไวใหเย็น นำไปลางดวยปโตรเลียมอีเทอรประมาณ

150 ลกูบาศกเซนตเิมตร ซึง่บรรจอุยใูนบกีเกอรขนาด 400 ลกูบาศกเซนตเิมตร  โดยหมนุแรง

เปนวงกลมในแนวราบอยางชาๆ พรอมกบัยกแรงขึน้ลงนาน 2 นาท ีลางดวยปโตรเลยีมอเีทอรอกี

2 ครัง้ นำไปอบใหแหงในตอูบไฟฟานาน 40 นาท ีทิง้ไวใหเยน็ในเดสกิเคเตอรนาน 1 ชัว่โมง

แลวชัง่น้ำหนกัทนัที

11.2.4 วธิคีำนวณ

ตวัอยางทีผ่านแรง   =

รอยละโดยน้ำหนกั

เมื่อ m1 คือ มวลของแรงรวมกบัตวัอยางทีค่างบนแรง เปนกรมั

m2 คือ มวลของแรง เปนกรมั

m3 คือ มวลของตวัอยาง เปนกรมั

100        (m1 - m2)   100

             m3

 ×
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 10.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ โกโกผงประเภทและชนดิเดยีวกนั ทีท่ำโดยกรรมวธิเีดยีวกนั บรรจใุนภาชนะบรรจชุนดิและ

ขนาดเดยีวกนั ทีท่ำหรอืซือ้ขายหรอืสงมอบในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการ

ชกัตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 นำไปตรวจสอบภาชนะ

บรรจแุละเครือ่งหมายและฉลากกอน แลวจงึเปดภาชนะบรรจอุอกตรวจน้ำหนกัสทุธิ

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจุและเครือ่งหมายและฉลาก
(ขอ ก.2.1)

ก.2.1.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 8. และขอ  9.  ตองไมเกนิเลขจำนวนทีย่อมรบัทีก่ำหนดในตารางที่

ก.1 จงึจะถอืวาโกโกผงรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบคณุลกัษณะทีต่องการ วตัถเุจอืปนอาหาร และสารปนเปอน

ก.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ ก.2.1.1 แบงตวัอยางจากแตละภาชนะบรรจใุนปรมิาณเทาๆ กนั นำมาผสมกนั

ใหไดน้ำหนกัรวมไมนอยกวา 400 กรมั เกบ็ไวในภาชนะทีส่ะอาด แหง กนัความชืน้ได และปดใหสนทิ

ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4. ขอ 5. และขอ 6. ทกุรายการ จงึจะถอืวาโกโกผงรนุนัน้เปนไปตามเกณฑ

ทีก่ำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบจลุนิทรยี

ก.2.3.1 ใหใชตวัอยางจากขอ ก.2.1.1 โดยชกัตวัอยางระหวางการทดสอบน้ำหนกัสทุธ ิดวยการแบงตวัอยาง

จากแตละภาชนะบรรจุโดยวิธีปราศจากเชื้อในปริมาณเทาๆ กัน นำมาผสมกันใหไดน้ำหนัก

รวมไมนอยกวา 200 กรมั เกบ็ตวัอยางไวในภาชนะทีผ่านการฆาเชือ้แลว และปดใหสนทิ

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 7.2 จงึจะถอืวาโกโกผงรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ขนาดรุน ขนาดตัวอยาง เลขจํานวนที่ยอมรับ

หนวยภาชนะบรรจุ หนวยภาชนะบรรจุ

    ไมเกิน   150 2 0

  151 ถึง    500 8 1

  501 ถึง 3 200 13 2

       เกิน 3 200 20 3
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ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางโกโกผงตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 และขอ ก.2.3.2 ทกุขอ จงึจะถอืวาโกโกผงรนุนัน้

เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


