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คณะกรรมการวิชาการคณะที่ 590
มาตรฐานเมลด็มะมวงหมิพานต

1. ผแูทนกรมวิทยาศาสตรบริการ

2. ผแูทนกรมสงเสรมิการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ

3. ผแูทนกรมสงเสรมิอตุสาหกรรม กระทรวงอตุสาหกรรม

4. ผแูทนกรมสงเสรมิการสงออก

5. ผแูทนสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

6. ผแูทนภาควิชาพชืสวน คณะเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร

7. ผแูทนศนูยวิจัยพชืสวนศรสีะเกษ กรมวชิาการเกษตร

8. ผแูทนสภาสตรแีหงชาต ิในพระบรมราชนิปูถมัภ

9. ผแูทนสมาคมมาตรฐานไทย

10. ผแูทนบริษัท มาบญุครองศิรชิยัมะมวงหมิพานต จำกดั

11. ผแูทนบริษัท หมิวรรณ จำกดั

12. ผแูทนสำนกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม  เปนกรรมการและเลขานกุาร

(2)



เน่ืองจากมกีารทำมะมวงหิมพานตเปนอตุสาหกรรมกนัอยางกวางขวาง   ดงัน้ันเพือ่เปนแนวทางในการผลติเมลด็มะมวง

หมิพานตใหมคุีณภาพดมีมีาตรฐานเปนท่ียอมรับในประเทศ   และยงัสงเปนสินคาออกไปจำหนายยงัตางประเทศดวย

จึงกำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม  เมลด็มะมวงหมิพานต  ข้ึน

มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมนี ้ กำหนดขึน้โดยใชเอกสารตอไปนีเ้ปนแนวทาง

IS : 7750-1975 Cashew Kernels

ISO 6477 : 1988 Cashew kernels - Specification

(3)

คณะกรรมการมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมไดพจิารณามาตรฐานน้ีแลว   เหน็สมควรเสนอรัฐมนตรีประกาศตาม

มาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511



(5)

ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม
ฉบับที ่ 2401 ( พ.ศ. 2541 )

ออกตามความในพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

พ.ศ. 2511

เรือ่ง กำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

เมลด็มะมวงหมิพานต

อาศยัอำนาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511

รฐัมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศกำหนดมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมเมล็ดมะมวงหิมพานต

มาตรฐานเลขท่ี มอก.1535-2541 ไว ดงัมรีายการละเอยีดตอทายประกาศนี้

ประกาศ ณ วันท่ี  2  กนัยายน  พ.ศ. 2541

     รฐัมนตรีวาการกระทรวงอตุสาหกรรม

สมศกัด์ิ  เทพสุทนิ
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มอก. 1535-2541

มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

เมล็ดมะมวงหิมพานต

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ีกำหนด ชนิดและชัน้คุณภาพ   คุณลกัษณะทีต่องการ  การบรรจุ   เคร่ืองหมาย

และฉลาก  การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ  และการทดสอบเมลด็มะมวงหมิพานต

2. บทนิยาม
ความหมายของคำท่ีใชในมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี มดีงัตอไปน้ี

2.1 เมล็ดมะมวงหิมพานต หมายถึง เมล็ดของผลมะมวงหิมพานต ซึ่งมีชื่อทางวิทยาศาสตรวา อนาคารเดียม

ออกซเิดนเทล (Anacardium occidentale) ทีผ่านกรรมวิธกีะเทาะเปลอืกนอกและลอกเยือ่หมุเมล็ดออกแลว

3. ชนดิและช้ันคณุภาพ
3.1 เมล็ดมะมวงหิมพานตแบงออกเปน 2 ชนิด คือ

3.1.1 เมลด็เตม็ แบงออกเปน 11 ชัน้คุณภาพ ตามทีก่ำหนดในตารางที ่1

3.1.2 เมลด็หกัหรอืซกี แบงออกเปน 14 ชัน้คุณภาพ ตามทีก่ำหนดในตารางที ่1

4. คณุลักษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

4.1.1 ตองมสีขีาวนวลหรอืสทีีเ่กดิข้ึนตามกรรมวิธทีำ  และมรีปูรางตามธรรมชาต ิจะเปนท้ังเมลด็สมบรูณ  เมลด็

แยกคร่ึง หรอืหกัปนก็ได

4.1.2 ตองปราศจากกลิน่เหมน็หนื หรอืกลิน่อืน่ท่ีไมพงึประสงค

4.1.3 ตองไมมีเยื่อหุมเมล็ดเหลืออยู

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

4.2 สิง่แปลกปลอม

ตองปราศจากสิง่แปลกปลอม เชน แมลง ชิน้สวนของแมลง รา กาวหรอืสิง่อืน่ ๆ   ซึง่ไมใชเมลด็มะมวงหิมพานต

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

4.3 ลกัษณะเมลด็

ตองเปนไปตามท่ีกำหนดในตารางท่ี 1

4.4 ความชืน้

ตองไมเกนิรอยละ 5

การทดสอบใหปฏบัิตติาม AOAC(1990) ขอ 925.40
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ตารางที่ 1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็
(ขอ 3.1 ขอ 3.2 และขอ 4.4)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

พิเศษ W 180     265 ถึง    395 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ

1 W 210     440 ถึง    465 (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 158 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน

2 W 240     485 ถึง    530       ของ The Royal Horticultural Society, London ตรวจพินิจ

3 W 280     575 ถึง    620 เมล็ดเต็มระดับ 1 (3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดําหรือน้ําตาล

4 W 320     660 ถึง    706 (wholes) (4) อาจมีเมล็ดหัก เมล็ดน้ําหนักนอยกวาน้ําหนักต่ําสุด ขอ 8.1

5 W 400     770 ถึง    880       ของแตละชั้นคุณภาพ และเมล็ดที่มีสีระดับเดียวกับ

เมล็ดเต็ม 6 W 450     880 ถึง    990       ชั้นคุณภาพ 8 รวมกันไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก

7 W 500     990 ถึง 1 100

8 SW เมล็ดเต็มระดับ 2 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ

(scorched wholes) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 161 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน

      ของ The Royal Horticultural Society, London ตรวจพินิจ

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดํา

(4) อาจมีเมล็ดหัก และเมล็ดที่มีสีระดับเดียวกับ ขอ 8.1

      ชั้นคุณภาพ 9 รวมกันไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

9 SSW เมล็ดเต็มระดับ 3 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ อาจเหี่ยวไดเล็กนอยหรือ

หรือ (scorched wholes       เปนเมล็ดที่ยังแกไมเต็มที่

SWIA second or scorched (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 164 ระดับ C ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

เมล็ดเต็ม wholes IA)       ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมหรือ

      จุดไดเล็กนอย

(4) อาจมีเมล็ดหัก และเมล็ดเต็มชั้นคุณภาพ 10 รวมกัน ขอ 8.1

      ไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก

10 dessert เมล็ดเต็มระดับ 4 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ เมล็ดเหี่ยวยนได

(2) มีสีผิดปกติได ตรวจพินิจ

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมได

(4) อาจมีเมล็ดหักปนไดไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก ขอ 8.1

11 B หักครึ่งระดับ 1 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยักติดกัน

(butts) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 158 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

เมล็ดหัก       ของ The Royal Horticultural Society, London

หรือซีก (3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง จุดสีดํา หรือเมล็ดเสีย ตรวจพินิจ

(4) อาจมีเมล็ดหักครึ่งที่มีสีระดับเดียวกับชั้นคุณภาพ 8 และ ขอ 8.1

      เมล็ดหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ 5

      โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

12 S เมล็ดซีกระดับ 1 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีก ตามรอยแยกธรรมชาติ

(splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

13 LWP ชิ้นหักใหญระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(large white pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2) ตรวจพินิจ

เมล็ดหัก       ถึงขอ (4)

หรือซีก 14 SWP ชิ้นหักเล็กระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.80 มิลลิเมตร 

(small white pieces)       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

(2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2)

      ถึงขอ (4)

15 BB ชิ้นหักปนระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักขนาดใหญกวา 1.70 มิลลิเมตร

(baby bits)       แตไมเกิน 2.80 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

(2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2)

      ถึงขอ (4)
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

16 SB หักครึ่งระดับ 2 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยังติดกัน

(scorched butts) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 161 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

      ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดํา

(4) อาจมีเมล็ดหักครึ่งที่มีสีระดับเดียวกับชั้นคุณภาพ 9 และ

      เมล็ดหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ 5 ขอ 8.1

      โดยน้ําหนัก

เมล็ดหัก 17 SS เมล็ดซีกระดับ 2 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีก ตามรอยแยกธรรมชาติ

หรือซีก (scorched splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

18 SP ชิ้นหักใหญระดับ 2 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(scorched pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

19 SSP ชิ้นหักเล็กระดับ 2 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.80 มิลลิเมตร

(scorched small       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร

pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

20 SPS ชิ้นหักใหญระดับ 3 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(scorched pieces       มีชิ้นเหี่ยวไดเล็กนอย

seconds or scorched (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 164 ระดับ C ตามแกน สีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

pieces IA)       ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหม

      และสีผิดปกติได

เมล็กหัก (4) อาจมีชิ้นหักที่มีสีเขมกวาที่กําหนดในขอ (2) ชิ้นเหี่ยวยน ขอ 8.1

หรือซีก       และชิ้นเล็กกวาที่กําหนดในขอ (1) รวมกันไมเกินรอยละ

      5 โดยน้ําหนัก

21 DP ชิ้นหักใหญระดับ 4 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(dessert pieces)       มีชิ้นเหี่ยวยนมากกวาชั้นคุณภาพ 20 ตรวจพินิจ

(2) อาจมีสีผิดปกติได

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมได

(4) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      5 โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

22 DSP ชิ้นหักเล็กระดับ 4 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.8 มิลลิเมตร

(dessert small       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2)

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก

เมล็กหัก 23 DB หักครึ่งระดับ 4 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยังติดกัน

หรือซีก (dessert butts) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก

24 DS เมล็ดซีกระดับ 4 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีกตามรอยแยกธรรมชาติ

(dessert splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก
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5. การบรรจุ
5.1 ใหบรรจเุมลด็มะมวงหมิพานตในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ผนึกไดเรยีบรอย และปองกนัการปนเปอนได

5.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่น้ำหนกัสทุธขิองเมลด็มะมวงหมิพานตในแตละภาชนะบรรจ ุใหเปน 200 กรมั

400 กรัม 500 กรัม 800 กรัม และ 1 กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

6. เครือ่งหมายและฉลาก
6.1 ทีภ่าชนะบรรจเุมลด็มะมวงหมิพานตทกุหนวย    อยางนอยตองมเีลข  อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีด

ตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย ชดัเจน

(1) คำวา “เมลด็มะมวงหมิพานต”

(2) ชัน้คุณภาพและรหสัชัน้คุณภาพ

(3) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกรมัหรอืกโิลกรมั

(4) เดือน ปทีท่ำ

(5) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานท่ีทำ พรอมสถานท่ีตัง้

(6) ประเทศทีท่ำ

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

6.2 ผทูำผลติภณัฑอตุสาหกรรมท่ีเปนไปตามมาตรฐานน้ี จะแสดงเคร่ืองหมายมาตรฐานกับผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

น้ันได ตอเม่ือไดรบัใบอนญุาตจากคณะกรรมการมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรมแลว

7. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน
7.1 รนุ ในท่ีน้ี หมายถงึ เมลด็มะมวงหมิพานตทีม่รีหสัชัน้คุณภาพเดยีวกัน บรรจุในภาชนะบรรจชุนิดและขนาด

เดยีวกัน ทีท่ำหรอืสงมอบหรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกัน

7.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปน้ี หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ท่ีเทยีบเทากนัทางวิชาการกบัแผนท่ีกำหนดไว

7.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก

7.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวิธสีมุจากรนุเดียวกัน ตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่2
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ตารางที ่2 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก
(ขอ 7.2.1)

7.2.1.2 จำนวนตัวอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 5. และขอ 6. รวมกัน ตองไมเกนิเลขจำนวนท่ียอมรบัทีก่ำหนด

ในตารางท่ี  2  จึงจะถือวาเมลด็มะมวงหิมพานตรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

7.2.2 การชักตัวอยางและการยอมรับสำหรบัการทดสอบลักษณะท่ัวไป  สิง่แปลกปลอม  ลกัษณะเมล็ด และความช้ืน

7.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ 7.2.1.1 สมุชักตวัอยางมาภาชนะบรรจลุะเทา ๆ  กนั ผสมรวมกันใหไดน้ำหนกั

รวมไมนอยกวา 700 กรมั  แลวแบงตัวอยางออกเปน 2 สวน สวนละ 200 กรมั และ 500 กรมั

แยกบรรจใุนภาชนะทีส่ะอาด แหง กนัความชืน้ได  แลวปดใหสนทิ สวนหนึง่สำหรบัทดสอบลกัษณะ

ทัว่ไป สิง่แปลกปลอม และความชืน้ อกีสวนหน่ึงสำหรบัทดสอบลกัษณะเมลด็

7.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.1  ขอ 4.2  ขอ 4.3 และขอ 4.4 จึงจะถือวาเมลด็มะมวงหิมพานตรนุน้ัน

เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

7.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางเมล็ดมะมวงหิมพานตตองเปนไปตามขอ 7.2.1.2 และขอ 7.2.2.2 ทุกขอ จึงจะถือวาเมล็ด

มะมวงหิมพานตรนุน้ันเปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่ยอมรับ

นํ้าหนักสุทธินอยกวา 0.5 กิโลกรัม

                ไมเกิน 2 000 8 1

           2 001 ถึง 5 000 13 2

                   เกิน 5 000 20 3

นํ้าหนักสุทธิตั้งแต 0.5 กิโลกรัม

ถึง 1 กิโลกรัม

                ไมเกิน 2 000 2 0

           2 001 ถึง 5 000 8 1

                   เกิน 5 000 13 2

นํ้าหนักสุทธิเกิน 1 กิโลกรัม

               ไมเกิน 5 000 2 0

                  เกิน 5 000 8 1
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8. การทดสอบ
8.1 ปริมาณเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวา

8.1.1 วิธทีดสอบ

8.1.1.1 เมลด็เต็ม

(1) นำตวัอยาง 500 กรมั มาตรวจดูความสม่ำเสมอ แลวนับจำนวนเมลด็

(2) ตรวจหาเมลด็ท่ีมขีนาดไมเปนไปตามชัน้คุณภาพทีก่ำหนดโดยการชัง่น้ำหนกัแตละเมลด็  นำไป

รวมกับเมล็ดท่ีมสีผิีดไปจากท่ีกำหนดและเมล็ดหกั แลวช่ัง

8.1.1.2 เมล็ดหกัคร่ึงและเมลด็ซกี

นำตวัอยาง 500 กรมั มาแยกเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวาชัน้คุณภาพทีก่ำหนด นำไปชัง่

8.1.1.3 เมลด็หกัหรอืซกีทีเ่ปนช้ินหกั

นำตวัอยาง 500 กรมั มารอนดวยแรงทีม่รีเูปดขนาด 4.75 มลิลเิมตร หรอื 2.80 มลิลเิมตรหรือ

1.70 มลิลเิมตร ตามขนาดเมล็ดท่ีระบไุว เขยาดวยเคร่ืองนาน 10 นาที นำสวนท่ีผานแรงไปช่ัง

8.1.2 วิธคีำนวณ

ปริมาณเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวา รอยละ = m x 100

เม่ือ m คือมวลของสวนท่ีแยกไดตามขอ 8.1.1.1 ขอ 8.1.1.2 หรอืขอ 8.1.1.3 เปนกรัม

500


