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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

บุหงาโพตพูรรี

1. ขอบขาย

1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนีก้ำหนดคณุภาพบหุงาโพตพรูรี

2. บทนิยาม

ความหมายของคำทีใ่ชในมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้

2.1 บหุงาโพตพรูร ีหมายถงึ ผลติภณัฑทีไ่ดจากการนำสวนตางๆ ของพชื และพชืเครือ่งเทศทีผ่านการทำใหแหง

อาจมกีารฟอกและยอมสเีพือ่ใหสสีวยงามมาผสมกนั แลวปรงุแตงกลิน่ ดวยน้ำมนัหอมระเหยและสารตรงึกลิน่

ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชดงัแสดงในภาคผนวก ข.

3. คณุลกัษณะทีต่องการ

3.1 ลกัษณะทัว่ไป

สวนตาง ๆ ของพชื และพชืเครือ่งเทศทีใ่ชตองแหงและสวนใหญตองยงัคงรปูรางและลกัษณะตามธรรมชาติ

ของสวนนัน้ ๆ อยู

3.2 กลิน่

ตองมกีล่ินหอม และปราศจากกลิน่อืน่ทีไ่มพงึประสงค

เมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหคะแนนตามขอ 7.1 แลว ตองไดคะแนนรวมเฉลีย่ไมนอยกวา 3 คะแนน และไมมลีกัษณะใด

ได 1 คะแนนจากผตูรวจสอบคนใดคนหนึง่

3.3 สี

ตองสวยงาม ตดิแนน เมือ่สมัผสัแลวตองไมตดิมอื

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

3.4 สิง่แปลกปลอมและรา

ตองปราศจากสิง่แปลกปลอมใดๆ ทีไ่มใชสวนประกอบทีใ่ช เชน เสนผม แมลง ชิน้สวนของแมลง และตอง

ไมมรีาทีเ่หน็ไดดวยตาเปลา

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

3.5 ความชืน้และสารทีร่ะเหยได

ตองไมเกนิรอยละ 15 โดยน้ำหนกั

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 7.2
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3.6 สารปรงุแตงกลิน่และสารตรงึกลิน่

สารปรงุแตงกลิน่และสารตรงึกลิน่ทีใ่ชตองเปนสารทีส่ามารถพสิจูนไดวามคีวามปลอดภยัตามปรมิาณทีร่ะบไุว

ในสตูร โดยใหแจงเปนเอกสารทีเ่ชือ่ถอืได

3.7 สมบตักิารใชงาน

เมือ่ทดสอบตามขอ 7.3 แลว ลกัษณะทัว่ไป และกลิน่ ตองไมเสือ่มคณุภาพและเมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหคะแนน

ตามขอ 7.1 แลว ตองไดคะแนนรวมเฉลีย่ไมนอยกวา 3 คะแนน และไมมลีกัษณะใดได 1 คะแนนจากผตูรวจสอบ

คนใดคนหนึง่

4. การบรรจุ

4.1 ใหบรรจบุหุงาโพตพรูรใีนภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ สามารถเกบ็รกัษากลิน่ และปองกนัการปนเปอน

ได

4.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่ ใหน้ำหนกัสทุธขิองบหุงาโพตพรูรใีนแตละภาชนะบรรจ ุ เปน 50 กรมั 100

กรมั 200 กรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

5. เครือ่งหมายและฉลาก

5.1 ทีภ่าชนะบรรจบุหุงาโพตพรูรทีกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีดตอไปนี้

ใหเหน็ไดงาย ชดัเจน

(1) ชือ่ผลติภณัฑตามชือ่มาตรฐานนี้

(2) กลิน่

(3) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกรมั หรอืกโิลกรมั

(4) เดอืน ปทีท่ำ และรหสัรนุทีท่ำ

(5) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน

(6) ประเทศทีท่ำ

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศดวยหรอืในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศเพือ่การสงออก ตองมคีวามหมายตรงกบั

ภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

6. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

6.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.
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7. การทดสอบ

7.1 ลกัษณะทัว่ไป และกลิน่

7.1.1 คณะผตูรวจสอบ ประกอบดวยผทูีม่คีวามชำนาญในการตรวจสอบ อยางนอย 5 คน แตละคนแยกกนั

ตรวจสอบและใหคะแนนโดยอสิระ

7.1.2 เทตวัอยางประมาณ  50 กรมัลงในภาชนะกนแบนสขีาว แลวตรวจใหคะแนนทนัท ีหลกัเกณฑการใหคะแนน

ใหเปนไปตามตารางที ่1

ตารางที ่1 หลกัเกณฑการใหคะแนน

(ขอ 7.1.2)

7.2 ความชืน้และสารทีร่ะเหยได

7.2.1 เครื่องมือ

(1) จานอะลมูเินยีมพรอมฝาปด

(2) ตอูบทีค่วบคมุอณุหภมูแิละความดนัได

(3) เดสกิเคเตอรทีม่สีารดดูความชืน้

(4) เครือ่งชัง่ละเอยีด 0.001 กรมั

7.2.2 วธิทีดสอบ

7.2.2.1 อบจานอะลูมิเนียมพรอมฝาปดในตูอบที่อุณหภูมิ 95 องศาเซลเซียส ถึง 105 องศาเซลเซียส

ภายใตความดนัไมเกนิ 100 มลิลเิมตรปรอท นานประมาณ 1 ชัว่โมง แลวนำออกมาใสในเดซกิเคเตอร

ทิง้ไวใหเยน็ทีอ่ณุหภมูหิอง แลวนำไปชัง่ใหทราบน้ำหนกัทีแ่นนอนถงึ 0.001 กรมั (m)

7.2.2.2 ใสตวัอยางประมาณ 2 กรมั ลงในจานอะลมูเินยีม แลวชัง่ใหทราบน้ำหนกัทีแ่นนอนถงึ 0.001 กรมั

(m1) นำไปอบในตูอบที่อุณหภูมิ 95 องศาเซลเซียส ถึง 105 องศาเซลเซียส ภายใตความดัน

ไมเกนิ 100 มลิลเิมตรปรอท นานประมาณ 5 ชัว่โมง แลวนำออกมาใสในเดซกิเคเตอร ทิง้ไวใหเยน็

ทีอ่ณุหภมูหิอง นำไปชัง่ อบตอนานครัง้ละประมาณ 1 ชัว่โมง จนไดน้ำหนกัคงที ่หรอืน้ำหนกัทีช่ัง่ได

สองครัง้ตดิกนั ตางกนัไมเกนิ 0.002 กรมั บนัทกึน้ำหนกัต่ำสดุเปนน้ำหนกัของจานอะลมูเินยีมและ

ตวัอยางหลงัอบแหงแลว (m2)

คุณลักษณะ เกณฑท่ีกําหนด ระดบัการตดัสิน (คะแนน)

ดีมาก ดี พอใช ตองปรับปรุง

ลักษณะท่ัวไป สวนตาง ๆ ของพืช และพืชเคร่ืองเทศ

ท่ีใชตองแหงและสวนใหญตองยงัคงรูปราง

และลักษณะตามธรรมชาตขิองสวนน้ัน ๆ อยู

4 3 2 1

กล่ิน ตองมีกล่ินหอม และปราศจากกล่ินอื่น

ท่ีไมพึงประสงค

4 3 2 1
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7.2.3 วธิคีำนวณ

ปรมิาณความชืน้และสารทีร่ะเหยได 100 (m1 - m2)

รอยละโดยน้ำหนกั m1 - m

เมื่อ m คือ น้ำหนกัของจานอะลมูเินยีม เปนกรมั

m1 คือ น้ำหนกัของจานอะลมูเินยีมและตวัอยางกอนอบ เปนกรมั

m2 คือ น้ำหนกัของจานอะลมูเินยีมและตวัอยางหลงัอบ เปนกรมั

7.3 สมบตักิารใชงาน

เทตวัอยางประมาณ 150 กรมั ลงในชามแกว แลวนำไปวางไวในหองทีม่อีณุหภมูอิยรูะหวาง 25 องศาเซลเซยีส

ถงึ 30 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 1 เดอืน โดยไมตองปดแลวนำมาตรวจลกัษณะทัว่ไป และกลิน่ตามขอ 7.1

=
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ภาคผนวก ก.

การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 6.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ บหุงาโพตพรูรทีีม่สีวนประกอบอยางเดยีวกนั ทำโดยกรรมวธิเีดยีวกนั ทีท่ำหรอืสงมอบหรอื

ซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบ ส ีสิง่แปลกปลอมและรา การบรรจแุละเครือ่งหมายและ

ฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 นำไปตรวจสอบภาชนะ

บรรจุและเครื่องหมายและฉลากกอน แลวจึงเปดภาชนะบรรจุออกตรวจน้ำหนักสุทธิ สีและสิ่ง

แปลกปลอมและรา

ก.2.1.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 3.3 ขอ 3.4 ขอ 4. และขอ 5. ในแตละรายการตองไมเกนิเลข

จำนวนทีย่อมรบัทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 จงึจะถอืวาบหุงาโพตพรูรรีนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบ ส ีสิง่แปลกปลอมและรา

การบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก

(ขอ ก.2.1)

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบลกัษณะทัว่ไป กลิน่ และความชืน้และสารทีร่ะเหยได

ก.2.2.1 ใหใชตัวอยางจากขอ ก.2.1 โดยชักตัวอยางจากแตละภาชนะบรรจุอยางเบามือ ใหครอบคลุม

สวนประกอบตาง ๆ  ของพชืทีใ่ชและใหไดตวัอยางรวมไมนอยกวา 1500 กรมั ในกรณทีีต่วัอยางไมพอ

ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัเพิม่ใหไดตวัอยางรวมตามทีก่ำหนด แลวนำตวัอยางมาผสมกนั

แบงเปน 4 สวนเทา ๆ กนั นำตวัอยางสองสวน ทีอ่ยตูรงขามกนัมาผสมกนั แลวแบงเปน 4 สวน

เทา ๆ กนั ทำซ้ำเชนเดยีวกนั จนไดตวัอยางประมาณ 200 กรมั เกบ็ตวัอยางไวในภาชนะทีส่ะอาด

แหง ปดไดสนทิ และปองกนัความชืน้ได

ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 3.1 ขอ 3.2 และขอ 3.5 จงึจะถอืวาบหุงาโพตพรูรรีนุนัน้เปนไปตาม

เกณฑทีก่ำหนด

ขนาดรุน ขนาดตัวอยาง เลขจํานวนที่ยอมรับ

หนวยภาชนะบรรจุ หนวยภาชนะบรรจุ

ไมเกิน 300 3 0

เกิน 300 8 1
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ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบสมบตักิารใชงาน

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 แลว ชกัตวัอยางจากแตละ

ภาชนะบรรจอุยางเบามอืใหครอบคลมุสวนประกอบตาง ๆ ของพชืทีใ่ชภาชนะบรรจลุะเทา ๆ กนั

นำมาผสมกนัใหไดตวัอยางรวมไมนอยกวา 500 กรมั แลวแบงตวัอยางออกเปน 3 สวน เทา ๆ กนั

บรรจตุวัอยางแตละสวนลงในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และปองกันความชืน้ได

ในกรณทีีต่วัอยางไมพอใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัเพิม่ใหไดตวัอยางรวมตามทีก่ำหนด

นำตวัอยางสวนทีห่นึง่ไปทดสอบสมบตักิารใชงาน สวนทีส่องเก็บไวเปนตวัอยางเปรยีบเทยีบ ตวัอยาง

สวนทีเ่หลอืเกบ็ไวเปนตวัอยางอางองิ

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 3.7 จงึจะถอืวาบหุงาโพตพรูรรีนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางบหุงาโพตพรูรตีองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 และขอ ก.2.3.2 ทกุขอ จงึจะถอืวาบหุงา

โพตพรูรรีนุนัน้เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้
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ภาคผนวก ข.

พรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูรี

(ขอ 2.1)

ข.1 พรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูรมีมีากมาย บางชนดิใชดอก บางชนดิใชใบ ทัง้นีข้ึน้อยกูบัสมบตัขิองแตละชนดิ

เพือ่ความสะดวกจงึไดทำตารางตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูร ีโดยระบชุือ่พชื  ชือ่ทางพฤกษศาสตร

วงศ สวนทีใ่ชประโยชน และแหลงทีม่า ดงัในตารางที ่ข.1
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ตารางที ่ข.1 ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูรี

(ขอ ข.1)

ชื่อพืช ชื่อทางพฤกษศาสตร วงศ สวนที่ใชประโยชน แหลงที่มา (ภาค)

กาแฟโรบัสตา Coffea robusta RUBIACEAE ดอก ทุกภาค

กาแฟอะราบิกา Coffea arabica RUBIACEAE ดอก ทุกภาค

กาบมาลี Baleria strigosa ACANTHACEAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

กัญชาเทศ Leonurus sibiricus LABIATAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

กรรณิการ Nyctanthes arbor-tristis OLEACEAE ดอก ทุกภาค

กุหลาบ Rosa spp. ROSACEAE ดอกและใบ ทุกภาค

กุหลาบมอญ (ยีสุ่น) Rosa damascena ROSACEAE ดอก ทุกภาค

กระถินทุง Xyris indica XYRIDACEAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

กระเจี๊ยบแดง Hibiscus sabdariffa MALVACEAE ฝก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

กอ Lithocarpus spp. FAGACEAE ผลแหง เหนือและตะวันออกเฉียงเหนือ

กระทุมเนิน Mitragyna rotundifolia RUBIACEAE ผลแหง ตะวันออกเฉยีงเหนือ

กูดเกี๊ยะ
Pteridium aquilinum

var. wightianum
DENNSTAEDTIACEAE ใบ เหนือ

ขาวฟาง Sorghum bicolor GRAMINEAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ
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ตารางที ่ข.1 ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูร ี(ตอ)

ชื่อพืช ชื่อทางพฤกษศาสตร วงศ สวนที่ใชประโยชน แหลงที่มา (ภาค)

ขาวบารเลย Hordeum vulgare GRAMINEAE ชอดอก เหนือ

ขาวสาลี Triticum aestivum GRAMINEAE ชอดอก เหนือ

ขาวโพด Zea mays GRAMINEAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ขี้หนอน Zollingeria dongnaiensis SAPINDACEAE ฝกแก ตะวันออกเฉยีงเหนือและตะวันตก

คําฝอย Carthamus tinctorius COMPOSITAE ดอก เหนือ

คารเนชัน Dianthus caryophyllus CARYOPHYLLACEAE ดอก เหนือ

งา Sesamum oriente PEDALIACEAE ฝกแก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

งาขีม้อน (มอนดอย) Perilla frutescens LABIATAE ฝก เหนือ

จามจุรี (กามปู  ฉําฉา) Samanea saman LEGUMINOSAE ใบ กลาง

ชะลูด Alyxia reinwardtii APOCYNACEAE ดอกและเถา ใต

ชะลูดชาง Marsdenia floribunda ASCLEPIADACEAE ดอก กลาง

ชมพูทิพย Inula polygonata COMPOSITAE ดอก เหนือ

ชํามะนาด Vallaris glabra APOCYNACEAE ดอก กลางและเหนือ
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ตารางที ่ข.1 ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูร ี(ตอ)

ชื่อพืช ชื่อทางพฤกษศาสตร วงศ สวนที่ใชประโยชน แหลงที่มา (ภาค)

ดาวเงนิ Anaphalis margaritacea COMPOSITAE ดอก เหนือ

ดาวอังคารใหญ Borreria brachystema ASTERACEAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ดาวทอง Gnaphalium affine ASTERACEAE ดอก เหนือ

ดักแด Anisochilus pallidus LAMIACEAE ฝก เหนือ

ดอกไผหวยลึก (ขาวหลาม) Cephalostachyum pergracile GRAMINEAE ดอก เหนือ

ตะลอมดอย (คําดอย) Tricholepis karensium COMPOSITAE ดอก เหนือ

เตาราง Caryota spp. PALMAE ใบ ทุกภาค

เตยหอม Pandanus odoratissimus PANDANACEAE ใบ ทุกภาค

ทองกวาว Butea monosperma LEGUMINOSAE ดอก เหนือ

ทับทิม Punica granatum PUNICACEAE ผลแหง เหนือ

นมหนู (มะปวน) Mitrephora vandaeflora ANNONACEAE ดอก ตะวันออก

นุน Ceiba pentandra BOMBACACEAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

บุหงาเชิง Friesodielsia desmoides ANNONACEAE ดอก ใต
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ตารางที ่ข.1 ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูร ี(ตอ)

ชื่อพืช ชื่อทางพฤกษศาสตร วงศ สวนที่ใชประโยชน แหลงที่มา (ภาค)

แบงคเซีย Banksia intigrifolia PROTEACEAE ใบ เหนือ

บัวดิน Camchaya sp. COMPOSITAE ชอดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

บานไมรูโรย Gomphrena globosa AMARANTHACEAE ดอก เหนือและตะวันออกเฉียงเหนือ

บัวตอง Tithonia diversifolia COMPOSITAE ดอก เหนือ

บัวขาว Camchaya sp. COMPOSITAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

บัวหลวง Nelumbo nucifera NELUMBONACEAE ฝกแก กลาง

บวบขม Luffa sp. CUCURBITACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

บวบหอม Luffa cylindrica CUCURBITACEAE ผล (ใย) ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ปอตาเสือ Hibiscus radiatus MALVACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ปรือ (แวง) Scleria poaformis CYPERACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ปอแกว Hibiscus cannabinus MALVACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ประดู (ประดูปา) Pterocarpus macrocarpus LEGUMINOSAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ปุยฝาย Lepidagathis incurva ACANTHACEAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ
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ตารางที ่ข.1 ตวัอยางพรรณพชืทีใ่ชทำบหุงาโพตพรูร ี(ตอ)

ชื่อพืช ชื่อทางพฤกษศาสตร วงศ สวนที่ใชประโยชน แหลงที่มา (ภาค)

ฝอยลม Usnea siamensis USNEACEAE ทั้งตน เหนือ

ฝาย Gossypium spp. MALVACEAE กระเปาะ (ผล) ตะวันออกเฉยีงเหนือ

แพนซี Viola withrockiana VIOLACEAE ดอก เหนือ

พวงประดษิฐ (เครือออน) Congea tomentosa VERBENACEAE ดอก เหนือและตะวันออกเฉียงเหนือ

เฟรนโชน (มือพระนารายณ)
Dicranopteris linearis

var. linearis
GLEICHENIACEAE ใบ เหนือและใต

เฟรนใบหนัง (เลเธอรลีฟเฟรน) Rumohra adiantiformis DRYOPTERIDACEAE ใบ เหนือ

เฟรนนาคราชตัวผู (พญานาคราช) Davallia solida DAVALLIACEAE ใบ ตะวันออกเฉยีงเหนือและใต

เฟรนนาคราชตัวเมีย

(นาคราชใบละเอียด)
Davallia divaricata DAVALLIACEAE ใบ ตะวันออกเฉยีงเหนือและใต

เฟรนกานดําใบดาว Adiantum fulvum ADIANTACEAE ใบ เหนือ

เฟรนหลวงเชียงดาว Cibotium barometz DICKSONIACEAE ใบ เหนือ

เฟรนออสมันดาแบงเซีย Osmunda banksiaefolia OSMUNDACEAE ใบ เหนือ

มะกรูด Citrus hystrix RUTACEAE ใบ กลาง
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มะตูม Aegle marmelos RUTACEAE ผล กลาง

ยางนา Dipterocarpus alatus DIPTEROCARPACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

ยูคาลิปตัสถวยทอง Eucalyptus torelliana MYRTACEAE ผล เหนือ

รกฟา (สะแกยกัษ) Terminalia alata COMBRETACEAE ผล เหนือ

รัก Calotropis gigantea ASCLEPIADACEAE ดอก กลาง

สนเกี๊ยะ
Pinus kesiya,

Pinus merkusii
PINACEAE ผล เหนือ

สนทะเล Casuarina equisetifolia CASUARINACEAE ผล กลาง

สมมือ (สมโอมือ) Citrus medica RUTACEAE ผล เหนือ

สะแกนา Combretum quadrangulare COMBRETACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

สะแบง (กราด) Dipterocarpus intricatus DIPTEROCARPACEAE ผล ตะวันออกเฉยีงเหนือ

สาคู Metroxylon sagu PALMAE ผล ใต

สาคูทิพย Sphaeranthus africanus COMPOSITAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

สามรอยยอด Lycopodium cernuum LYCOPODIACEAE ใบ ใต
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หวายนั่ง Calamus acanthophyllus PALMAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

หญาไขมุก Pennisetum americanum GRAMINEAE ดอก ตะวันออกเฉยีงเหนือ

หงอนไก Celosia argentea AMARANTHACEAE ดอก เหนือ

ไฮเดรนเยีย Hydrangea spp. HYDRANGEACEAE ชอดอก เหนือ


