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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

ไคตนิ

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนีค้รอบคลมุไคตนิในรปูผง เกลด็ และเมด็  เพือ่ใชในงานอตุสาหกรรมทัว่ไป

และอตุสาหกรรมอาหาร

2. บทนยิาม
2.1 ไคตนิ หมายถงึ พอลแิซก็คาไรดเชงิซอน  (complex polysaccharide) ของ β-1, 4-N-acetyl-D-glucosamine

เปนสารอนิทรยีทีม่โีมเลกลุใหญยาว (linear macro-molecular biopolymer) ทีม่โีครงสรางคลายเซลลโูลส

สกดัจากเปลอืกหรอืสวนอืน่ของสตัวน้ำ เชน กงุ ป ูหมกึ หรอืสกดัจากแมลงและจลุนิทรยีบางชนดิ ละลายไดใน

กรดไฮโดรคลอรกิเขมขน กรดซลัฟวรกิเขมขน และกรดไนทรกิเขมขน มสีตูรเคม ี(C8H13NO5)n เมือ่  n คอื

จำนวนหนวยซ้ำ (number of repeating unit) มสีตูรโครงสรางเปน

3. ประเภท
3.1 ไคตนิ แบงเปน 2 ประเภท  ตามการใชงาน คอื

3.1.1 ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร

3.1.2 ประเภทอตุสาหกรรมทัว่ไป



-2-

มอก.2349-2550

4. คณุลกัษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

ตองเปนผง เกลด็ หรอืเมด็ มสีขีาวหรอืสคีรมี และปราศจากสิง่แปลกปลอมทีม่องเหน็ได

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

4.2 ลกัษณะบงเอกลกัษณ

เมือ่ทดสอบตามขอ 8.2 แลว ตองพบพกีของหมเูอน็-แอซทีลิ (N-acetyl) ในไคตนิ

4.3 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี

ตองเปนไปตามตารางที ่1

ตารางที ่1 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี
(ขอ 4.3)

หมายเหต ุ - หมายถึง ไมกำหนดและไมตองทดสอบ

* หมายถงึ กรณทีีว่ตัถดุบิทำจากสตัวน้ำ

เกณฑที่กําหนด

รายการ คุณลักษณะ ประเภท ประเภท วิธีทดสอบตาม

ที่ อุตสาหกรรม อุตสาหกรรม

ทั่วไป อาหาร

1 โปรตีน รอยละโดยน้ําหนักอบแหง ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 1.0 ขอ 8.3

2 ความชื้น รอยละโดยน้ําหนัก ไมเกิน 12.0 นอยกวา 10.0 AOAC (2000) วิธีที่ 925.10

3 เถา รอยละโดยน้ําหนัก ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 1.0 AOAC (2000) วิธีที่ 900.02

4 โลหะหนัก มิลลิกรัมตอกิโลกรัม AOAC (2000) วิธีที่ 999.11

(1) ตะกั่ว ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 1.0

(2) สารหนู ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 2.0

(3) ปรอท - ไมเกิน 0.02 AOAC (2000) วิธีที่ 977.15

หรือ

ไมเกิน 0.50*
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4.4 จลุนิทรยี (เฉพาะประเภทอตุสาหกรรมอาหาร)

ตองเปนไปตามตารางที ่2

ตารางที ่2 จลุนิทรยี
(ขอ 4.4)

หมายเหต ุ * หมายถงึ Conpendium of Methods for Food Analysis , 1
st
 edition, 2003, Department of

Medical Science and  National  Bureau  of   Agricultural  Commodity  and  Food  Standards

หวัขอ  Microbiological  Examination  of  Food

รายการท่ี คุณลักษณะ เกณฑท่ีกําหนด วิธีทดสอบตาม*

1 จํานวนจุลินทรียทั้งหมด ไมเกิน 1 000 Aerobic Plate Count

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration

2 โคลิฟอรม (Coliform) นอยกวา 3 Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food  MPN Technique,

Enumeration

3 อี. โคไล (E. coli) ตองไมพบ Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, MPN Detection

4 ซาลโมเนลลา (Salmonella) ตองไมพบ Salmonella in Food,

ตอตัวอยาง 25 กรัม Detection

5 ยีสตและรา       ไมเกิน 1 000 Yeasts and Molds in

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration
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5. การบรรจุ
5.1 ใหบรรจไุคตนิในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

5.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่ ใหน้ำหนกัสทุธขิองไคตนิในแตละภาชนะบรรจเุปน 5 กโิลกรมั และ 10 กโิลกรมั

และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

6. เครือ่งหมายและฉลาก
6.1 ทีภ่าชนะบรรจไุคตนิทกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษรหรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย

ชดัเจน

(1) ชือ่ผลติภณัฑตามมาตรฐานนี้

(2) ประเภท

(3) ลกัษณะ (ผง เกลด็ หรอืเมด็)

(4) วตัถดุบิทีใ่ช เชน เปลอืกกงุ เปลอืกป ูเปลอืกแมลง

(5) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกโิลกรมั

(6) เดอืน ปทีท่ำ และ/หรอืรหสัรนุทีท่ำ

(7) ชือ่ผทูำ หรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

7. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
7.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

8. การทดสอบ
8.1 ขอกำหนดทัว่ไป

8.1.1 ใหใชวธิทีดสอบทีก่ำหนดในมาตรฐานนี ้หรอืวธิอีืน่ใดทีใ่หผลเทยีบเทา ในกรณทีีม่ขีอโตแยง ใหใชวธิทีี่

กำหนดในมาตรฐานนี้

8.1.2 หากมไิดกำหนดไวเปนอยางอืน่ น้ำกลัน่และสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบรสิทุธิเ์หมาะสำหรบัใชในการวเิคราะห

8.2 การทดสอบลกัษณะบงเอกลกัณ

ใสตัวอยางที่บดละเอียดแลวลงในภาชนะที่ใชสำหรับบรรจุตัวอยาง นำไปวัดดวยคารบอน-13-เอ็นเอ็มอาร

สเปกโทรสโคปกเทคนิคในสภาวะที่เปนของแข็ง (solid state 
13

C NMR spectroscopic technique)

ตรวจดพูกีทีไ่ด

8.3 การวเิคราะหหาโปรตนี

8.3.1 เครื่องมือ

8.3.1.1 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส

8.3.1.2 เครื่องอังน้ำ

8.3.1.3 กระดาษกรองวตัแมนเบอร 1

8.3.1.4 สเปกโทรโฟโตมเิตอร
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8.3.2 สารเคมี

8.3.2.1 สารละลายมาตรฐานโบวนีซรีมัแอลบมูนิ หรอืบเีอสเอ (Bovine Serum Albumin , BSA) ความเขมขน

ดงัตารางที ่3

8.3.2.2 สารละลายเกบ็ไวใชของบเีอสเอ (stock solution of BSA) 10 กรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.3.2.3 สารละลายเกบ็ไวใชของบเีอสเอ 10 ไมโครกรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.2.4 ไบยเุรตรเีอเจนต (biuret reagent)

ละลายคอปเปอรซลัเฟตเพนทะไฮเดรต 1.5 กรมั และโซเดยีมโพแทสเซยีมทารเทรตเททระไฮเดรต

6 กรัม ดวยน้ำกลั่น 500 ลูกบาศกเซนติเมตร เติมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซดรอยละ 10

โดยน้ำหนกั ปรมิาตร 300 ลกูบาศกเซนตเิมตร คนใหเขากนั เตมิโพแทสเซยีมไอโอไดด 2 กรมั

ถายใสขวดแกวปรมิาตรขนาด 2 ลกูบาศกเดซเิมตร แลวเตมิน้ำกลัน่จนถงึขดีปรมิาตร

8.3.2.5 แบรดฟอรดรเีอเจนต (Bradford reagent)

8.3.2.6 สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 1 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.3.2.7 สารละลายไฮโดรคลอรกิ 1 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.3.3 การสรางกราฟสอบเทยีบของสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ โดยวธิไีบยเุรต  (biuret assay)

8.3.3.1 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ ความเขมขนตางๆ ดงัตารางที ่3

ตารางที ่3 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ ความเขมขนตาง ๆ
(ขอ 8.3.3.1)

8.3.3.2 เตมิไบยุเรตรเีอเจนตลงในทกุหลอดๆ ละ 4 ลกูบาศกเซนตเิมตร เขยาใหเขากนั ปลอยไวเปนเวลา

30 นาที

8.3.3.3 วดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 570 นาโนเมตร แลวเขยีนกราฟ

ระหวางคาความดดูกลนืแสงกบัความเขมขนของบเีอสเอ เปนกรมั

8.3.4 การสรางกราฟสอบเทยีบของสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ โดยวธิแีบรดฟอรด (Bradford assay)

8.3.4.1 การเตรยีมสารละลายบเีอสเอ ความเขมขนตางๆ ดงัตารางที ่4

รายการ

1 2 3 4 5

ความเขมขนของสารละลายมาตรฐานบีเอสเอ 0 2 4 6 8

กรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร

ปริมาตรของสารละลายเก็บไวใชของบีเอสเอ (ขอ 8.2.2.2) 0 0.2 0.4 0.6 0.8

กรัมตอลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรของน้ํากล่ัน ลูกบาศกเซนติเมตร 1 0.8 0.6 0.4 0.2

ปริมาตรทั้งหมด ลูกบาศกเซนติเมตร 1 1 1 1 1

หลอดทดสอบที่
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ตารางที ่4 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ  ความเขมขนตาง ๆ
(ขอ 8.3.4.1)

8.3.4.2 เติมแบรดฟอรดรีเอเจนตลงในทุกหลอดทดสอบๆ ละ 1 ลูกบาศกเซนติเมตร เขยาใหเขากัน

ปลอยไวเปนเวลา 5 นาที

8.3.4.3 วดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 595 นาโนเมตร แลวเขยีนกราฟ

ระหวางคาความดดูกลนืแสงกบัความเขมขนของบเีอสเอ เปนไมโครกรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.5 การเตรยีมตวัอยาง

ชัง่ตวัอยางทีผ่านการบดใหละเอยีดแลวประมาณ 20 กรมั อบในตอูบไฟฟาทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซยีส

± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 4 ชัว่โมง แลวปลอยไวใหเยน็ในเดซกิเคเตอร

8.3.6 การเตรยีมสารละลายตวัอยาง

8.3.6.1 ชัง่ตวัอยางจากขอ 8.3.5 ประมาณ 5 กรมั ใหทราบมวลแนนอน ใสในขวดแกวรปูกรวยขนาด 250

ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 30 ลกูบาศกเซนตเิมตร หรอืเตมิจนกระทัง่

ทวมตวัอยาง ปลอยไวเปนเวลา 1 วนั

8.3.6.2 แชสารละลายจากขอ 8.3.6.1 ในเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ90 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 30 นาที

8.3.6.3 กรองผานกระดาษกรองวตัแมน ลางกากของตวัอยางดวยน้ำกลัน่ 2 ครัง้ๆ ละ 10 ลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.6.4 วดัปรมิาตรสารละลายสวนทีก่รองไดเปนลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.6.5 นำกากของตวัอยาง (ขอ 8.3.6.3) แชในสารละลายกรดไฮโดรคลอรกิ 20 ลกูบาศกเซนตเิมตร ถงึ

30 ลกูบาศกเซนตเิมตร แลวแชในเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ90 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 30 นาที

8.3.6.6 กรองดวยกระดาษกรองวตัแมน ลางกากของตวัอยางดวยน้ำกลัน่ 2 ครัง้ๆ ละ 10 ลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.6.7 วดัปรมิาตรสารละลายสวนทีก่รองไดเปนลกูบาศกเซนตเิมตร

8.3.7 วธิวีเิคราะห

8.3.7.1 ใชปเปตตดดูสารละลายตวัอยางจากขอ 8.3.6.7 ปรมิาตร 1 ลกูบาศกเซนตเิมตร ในหลอดทดสอบ

ขนาด 20 ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิไบยเุรตรเีอเจนต 4 ลกูบาศกเซนตเิมตร เขยาใหเขากนั ตัง้ทิง้ไว

เปนเวลา 30 นาท ีวดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 570 นาโนเมตร

แลวหาปรมิาณบเีอสเอจากกราฟสอบเทยีบ โดยใชน้ำกลัน่แทนสารละลายตวัอยางสำหรบัทำแบลงก

เปรยีบเทยีบ

หลอดทดสอบท่ี 1 2 3 4 5 6

ความเขมขนของสารละลายมาตรฐานบีเอสเอ 0 2.5 3.75 5 6.25 7.5

ไมโครกรัมตอลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรของสารละลายเก็บไวใชของบีเอสเอ (ขอ 8.3.2.3) 0 0.25 0.375 0.5 0.625 0.75

ลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรของน้ํากล่ัน ลูกบาศกเซนติเมตร 1 0.75 0.625 0.5 0.375 0.25

ปริมาตรท้ังหมด ลูกบาศกเซนติเมตร 1 1 1 1 1 1
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8.3.7.2 กรณทีีค่าความดดูกลนืแสงทีว่ดัไดอยนูอกชวงกราฟสอบเทยีบ ใหปฏบิตัติามขอ 8.3.7.1 อกีครัง้โดย

ทำการเจอืจางสารละลายตวัอยางดวยน้ำกลัน่เปนจำนวนเทา

8.3.7.3 ใชปเปตตดดูสารละลายตวัอยางจากขอ 8.3.6.7 ปรมิาตร 1 ลกูบาศกเซนตเิมตร ในหลอดทดสอบ

ขนาด 10 ลูกบาศกเซนติเมตร เติมแบรดฟอรดรีเอเจนต 1 ลูกบาศกเซนติเมตร เขยาใหเขากัน

ตัง้ทิง้ไวเปนเวลา 5 นาท ี วดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 595

นาโนเมตร แลวหาความเขมขนบเีอสเอจากกราฟสอบเทยีบ โดยใชน้ำกลัน่แทนสารละลายตวัอยาง

สำหรบัทำแบลงกเปรยีบเทยีบ

8.3.7.4 กรณทีีค่าความดดูกลนืแสงทีว่ดัไดอยนูอกชวงกราฟสอบเทยีบ ใหปฏบิตัติามขอ 8.3.7.3 อกีครัง้โดย

ทำการเจอืจางสารละลายตวัอยางดวยน้ำกลัน่เปนจำนวนเทา

8.3.8 วธิคีำนวณ

8.3.8.1 คำนวณหาโปรตนีโดยวธิไีบยเุรต จากสตูร

โปรตนีโดยวธิไีบยเุรต (V1 × M1 × c1) × 100

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง 1000 × m1

เมื่อ V1 คือ ปรมิาตรของสารละลายตวัอยางในขอ 8.3.6.4 เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

M1 คือ จำนวนเทาทีเ่จอืจางดวยน้ำกลัน่ในขอ 8.3.7.2

c1 คือ ความเขมขนของสารละลายบเีอสเอ ในขอ 8.3.7.1 เปนกรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

m1 คือ มวลของตวัอยางในขอ 8.3.6.1 เปนกรมั

8.3.8.2 คำนวณหาโปรตนีโดยวธิแีบรดฟอรด จากสตูร

โปรตนีโดยวธิแีบรดฟอรด (V2 × M2 × c2) × 100

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง 10
6
 × m2

เมื่อ V2 คือ ปรมิาตรของสารละลายตวัอยางในขอ 8.3.6.7 เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

M2 คือ จำนวนเทาทีเ่จอืจางดวยน้ำกลัน่ในขอ 8.3.7.4

c2 คือ ความเขมขนของสารละลายบีเอสเอในขอ 8.3.7.3 เปนไมโครกรัมตอลูกบาศก

เซนต ิเมตร

m2 คือ มวลของตวัอยางในขอ 8.3.6.1 เปนกรมั

8.3.8.3 คำนวณหาโปรตนี จากสตูร

โปรตนี = A + B

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง

เมื่อ A คอื โปรตนีโดยวธิไีบยเุรต เปนรอยละโดยน้ำหนกัอบแหง

B คอื โปรตนีโดยวธิแีบรดฟอรด เปนรอยละโดยน้ำหนกัอบแหง

=

=
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 7.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ ไคตนิประเภทเดยีวกนั ทีบ่รรจใุนภาชนะบรรจชุนดิและขนาดเดยีวกนั ทีท่ำหรอืสงมอบ

หรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1

ก.2.1.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 5. และขอ 6. ในแตละรายการ  ตองไมเกนิเลขจำนวนทีย่อมรบั

ทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 จงึจะถอืวาไคตนิรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก
(ก.2.1)

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบลกัษณะทัว่ไปและคณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี

ก.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ ก.2.1 โดยปฏบิตัดิงันี้

(1) กรณเีปนผงหรอืเกลด็

ใหเครื่องมือที่เหมาะสมชักตัวอยางตลอดความลึกของแตละภาชนะบรรจุที่เพิ่งเปด ภาชนะ

บรรจลุะเทาๆ กนั นำมาผสมรวมกนัใหไดตวัอยางรวมไมนอยกวา 50 กรมั เกบ็ไวในภาชนะ

ทีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกันความชืน้ได

การชกัตวัอยางและการเกบ็รกัษาตวัอยางตองทำอยางรวดเรว็และระมดัระวงั โดยใหตวัอยาง

สมัผสักบัอากาศนอยทีส่ดุ เพราะไคตนิดดูความชืน้จากอากาศไดงาย

(2) กรณเีปนเมด็

ใชเครือ่งมอืทีเ่หมาะสมชกัตวัอยางตลอดความลกึของแตละภาชนะบรจ ุภาชนะบรรจลุะเทาๆ

กัน นำมาผสมกันใหไดตัวอยางรวมไมนอยกวา 50 กรัม เก็บไวในภาชนะที่สะอาด แหง

ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่ยอมรับ

ไมเกิน 250 2 0

251 ถึง 500 8 1

เกิน 500 13 2
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ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.1 ขอ 4.2 และขอ 4.3 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคตนิรนุนัน้เปนไปตาม

เกณฑทีก่ำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบจลุนิทรยี

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 2 หนวยภาชนะบรรจ ุแลวปฏบิตัติามขอ ก.2.2.1

และนำไปทดสอบโดยใชตวัอยางรวมไมนอยกวา 20 กรมั

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.4 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคตนิรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางไคตินตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 และขอ ก.2.3.2 ทุกขอ จึงจะถือวาไคตินรุนนั้น

เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


