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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

ไคโตซาน

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนีค้รอบคลมุไคโตซานในรปูผง เกลด็ และเมด็เพือ่ใชในงานอตุสาหกรรมทัว่ไป

และอตุสาหกรรมอาหาร

2. บทนยิาม
2.1 ไคโตซาน หมายถงึ อนพุนัธของไคตนิทีไ่ดจากการดงึกลมุแอซทีลิ (-CO-CH3) ออกจากไคตนิไดเปนสาร

ที่มีกลุมแอมิโน มีสูตรเคมี (C6H11NO4)n  n คือ จำนวนหนวยซ้ำ (number of repeating unit) มีสูตร

โครงสรางเปน

2.2 ระดับดีแอซีทิลเลชัน (degree of deacetylation) หมายถึง เศษสวนหรือรอยละของดี-กลูโคซามีน

(D-glucosamine) ทีม่อียใูนสายพอลเิมอรของไคตนิและไคโตซาน

3. ประเภท
3.1 ไคโตซาน แบงเปน 2 ประเภท  ตามการใชงาน คอื

3.1.1 ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร

3.1.2 ประเภทอตุสาหกรรมทัว่ไป
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4. คณุลกัษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

ตองเปนผง เกลด็ หรอืเมด็ มสีขีาวหรอืสคีรมี และปราศจากสิง่แปลกปลอมทีม่องเหน็ได

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

4.2 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี

ตองเปนไปตามตารางที ่1

ตารางที ่1 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี
(ขอ 4.2)

หมายเหตุ - หมายถงึ  ไมกำหนดและไมตองทดสอบ

* หมายถงึ  กรณทีีว่ตัถดุบิทำจากสตัวน้ำ

** หมายถงึ  ใหเปนไปตามขอตกลงระหวางผซูือ้และผทูำ และรายงานคาดวย

เกณฑที่กําหนด

รายการ คุณลักษณะ ประเภท ประเภท วิธีทดสอบตาม

ที่ อุตสาหกรรม อุตสาหกรรม

ท่ัวไป อาหาร

1 โปรตีน รอยละโดยน้ําหนักอบแหง ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 1.0 ขอ 8.2

2 ความชื้น รอยละโดยน้ําหนัก ไมเกิน 10.0 นอยกวา 10.0 AOAC (2000) วิธีที่ 925.10

3 เถา รอยละโดยนํ้าหนัก ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 1.0 AOAC (2000) วิธีที่ 900.02

4 สารที่ไมละลายในสารละลายกรดแอซีติก รอยละ

โดยน้ําหนักอบแหง

ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 0.50 ขอ 8.3

5 ระดับดแีอซีทิลเลชัน รอยละโดยน้ําหนักอบแหง ไมนอยกวา 70 ไมนอยกวา 70 ขอ 8.4

6 ความหนืด พาสคัลวินาที ** ขอ 8.5

7 โลหะหนัก มิลลิกรัมตอกิโลกรัม AOAC (2000) วิธีที่ 999.11

(1) ตะกั่ว ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 1.0

(2) สารหนู ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 2.0

(3) ปรอท - ไมเกิน 0.02 AOAC (2000) วิธีที่ 977.15

หรือ

ไมเกิน 0.50*
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4.3 จลุนิทรยี (เฉพาะประเภทอาหาร)

ตองเปนไปตามตารางที ่2

ตารางที ่2 จลุนิทรยี
(ขอ 4.3)

หมายเหต ุ * หมายถงึ Conpendium of Methods for Food Analysis , 1
st
 edition, 2003, Department of

Medical Science and National  Bureau  of   Agricultural  Commodity  and  Food  Standards

หวัขอ  Microbiological  Examination  of  Food

รายการที่ คุณลักษณะ เกณฑท่ีกําหนด วิธีทดสอบตาม*

1 จํานวนจุลินทรียทั้งหมด ไมเกิน 1 000 Aerobic Plate Count

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration

2 โคลิฟอรม (Coliform) นอยกวา 3 Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food  MPN Technique,

Enumeration

3 อี. โคไล (E. coli) ตองไมพบ Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, MPN Detection

4 ซาลโมเนลลา (Salmonella) ตองไมพบ Salmonella in Food,

ตอตัวอยาง 25 กรัม Detection

5 ยีสตและรา       ไมเกิน 1 000 Yeasts and Molds in

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration
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5. การบรรจุ
5.1 ใหบรรจไุคโตซานในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

5.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่  ใหน้ำหนกัสทุธขิองไคโตซานในแตละภาชนะบรรจเุปน 5 กโิลกรมั และ 10

กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

6. เครือ่งหมายและฉลาก
6.1 ทีภ่าชนะบรรจไุคโตซานทกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษรหรอืเครือ่งหมาย  แจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็

ไดงายชดัเจน

(1) ชือ่ผลติภณัฑ

(2) ประเภท

(3) ลกัษณะ (ผง เกลด็ หรอืเมด็)

(4) วตัถดุบิทีใ่ช เชน เปลอืกกงุ เปลอืกป ูเปลอืกแมลง

(5) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกโิลกรมั

(6) เดอืน ปทีท่ำ และ/หรอืรหสัรนุทีท่ำ

(7) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

7. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
7.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

8. การทดสอบ
8.1 ขอกำหนดทัว่ไป

8.1.1 ใหใชวธิทีดสอบทีก่ำหนดในมาตรฐานนี ้หรอืวธิอีืน่ใดทีใ่หผลเทยีบเทา ในกรณทีีม่ขีอโตแยง ใหใชวธิทีี่

กำหนดในมาตรฐานนี้

8.1.2 หากมไิดกำหนดไวเปนอยางอืน่ น้ำกลัน่และสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบรสิทุธิเ์หมาะสำหรบัใชในการวเิคราะห

8.2 การวเิคราะหหาโปรตนี

8.2.1 เครื่องมือ

8.2.1.1 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส

8.2.1.2 เครื่องอังน้ำ

8.2.1.3 กระดาษกรองวตัแมนชนดิกลาสสไมโครไฟเบอรฟลเตอร (glass micro fiber filter)

8.2.1.4 สเปกโทรโฟโตมเิตอร
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8.2.2 สารเคมี

8.2.2.1 สารละลายมาตรฐานโบวนีซรีมัแอลบมูนิ หรอืบเีอสเอ (Bovine Serum Albumin, BSA) ความเขมขน

ดงัตารางที ่3

8.2.2.2 สารละลายเกบ็ไวใชของบเีอสเอ (stock solution of BSA) 0.5 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.2.3 เบเนดกิตรเีอเจนต (Benedict reagent) หรอืไมโครไบยเุรตรเีอเจนต (microbiuret reagent)

(1) ละลายโซเดยีมซเิทรต 173 กรมัและโซเดยีมคารบอเนต 100 กรมั ดวยน้ำกลัน่ 300 ลกูบาศก

เซนตเิมตร อนุบนเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ60 องศาเซลเซยีส ถงึ 70 องศาเซลเซยีส จนกระทัง่

ละลายเขากนัหมด

(2) ละลายคอปเปอรซลัเฟตเพนทะไฮเดรต 17.3 กรมั ดวยน้ำกลัน่ 100 ลกูบาศกเซนตเิมตร

(3) นำสารละลายจากขอ (1) และขอ (2) ผสมกนั ถายใสขวดแกวปรมิาตรขนาด 1 ลกูบาศก

เดซเิมตร แลวเตมิน้ำกลัน่จนถงึขดีปรมิาตร

8.2.2.3 สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 0.03 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.3 การสรางกราฟสอบเทยีบของสารละลายมาตรฐานบเีอสเอโดยวธิไีมโครไบยเุรต (microbiuret assay)

8.2.3.1 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอความเขมขนตางๆ ดงัตารางที ่3

ตารางที ่3 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ ความเขมขนตางๆ
(ขอ 8.2.3.1)

8.2.3.2 เตมิไมโครไบยเุรตรเีอเจนตลงในทกุหลอดทดสอบๆ ละ 200 ลกูบาศกไมโครเดซเิมตร เขยาใหเขากนั

ปลอยไวเปนเวลา 15 นาที

8.2.3.3 วดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 330 นาโนเมตร แลวเขยีนกราฟ

ระหวางคาความดดูกลนืแสงกบัความเขมขนของสารละลายบเีอสเอ เปนกรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

1 2 3 4 5 6 7 8 9

ความเขมขนของสารละลายมาตรฐานบีเอสเอ 0 0.05 0.10 0.15 0.20 0.25 0.30 0.35 0.40

กรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร

ปริมาตรของสารละลายเก็บไวใชของบีเอสเอ 0  0.4  0.8  1.2  1.6  2.0  2.4  2.8  3.2

0.5 กรัมตอลูกบาศกเซนติเมตรของ

สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด

ลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรของสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 4  3.6  3.2  2.8  2.4  2.0  1.6  1.2  0.8

ลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรทั้งหมด ลูกบาศกเซนติเมตร 4 4 4 4 4 4 4 4 4

หลอดทดสอบที่รายการ
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8.2.4 การเตรยีมตวัอยาง

ชัง่ตวัอยางทีผ่านการบดละเอยีดแลวประมาณ 20 กรมั อบในตอูบไฟฟาทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซยีส

± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 4 ชัว่โมง แลวปลอยไวใหเยน็ในเดซกิเคเตอร แบงตวัอยางมาวเิคราะหตาม

ขอ 8.2.5.1 สวนทีเ่หลอืใหเกบ็ไววเิคราะหหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ (ขอ 8.3) ระดบั

ดแีอซทีลิเลชนั (ขอ 8.4) และความหนดื (ขอ 8.5)

8.2.5 วธิทีดสอบ

8.2.5.1 ชั่งตัวอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 1 กรัม ใหทราบมวลที่แนนอนใสในหลอดทดสอบที่มีฝาปด

เตมิสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 10 ลกูบาศกเซนตเิมตร หรอืเตมิจนกระทัง่ทวมตวัอยาง

8.2.5.2 แชหลอดทดสอบจากขอ 8.2.5.1 ในเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ80 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 8 ชัว่โมง

8.2.5.3 กรองผานกระดาษกรองวตัแมน ลางกากของตวัอยางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 5 ลกูบาศก

เซนตเิมตร

8.2.5.4 วดัปรมิาตรสารละลายสวนทีก่รองไดเปนลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.5.5 ใชปเปตตดดูสารละลายจากขอ 8.2.5.4 ปรมิาตร 1 ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิสารละลายโซเดยีม

ไฮดรอกไซด 3 ลกูบาศกเซนตเิมตร (เจอืจางเปน 4 เทา) เตมิไมโครไบยเุรต 200 ลกูบาศกเซนตเิมตร

เขยาใหเขากัน ตั้งทิ้งไวเปนเวลา 15 นาที วัดคาความดูดกลืนแสงดวยสเปกโทรโฟโตมิเตอรที่

ความยาวคลืน่ 330 นาโนเมตร แลวหาความเขมขนของสารละลายบเีอสเอ จากกราฟสอบเทยีบ โดยใช

สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด แทนสารละลายตวัอยางสำหรบัทำแบลงกเปรยีบเทยีบ

8.2.5.6 กรณทีีค่าความดดูกลนืแสงทีว่ดัไดอยนูอกชวงกราฟสอบเทยีบใหปฏบิตัติามขอ 8.2.5.5 อกีครัง้โดย

ทำการเจอืจางสารละลายตวัอยางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดเปนจำนวนเทา

8.2.6 วธิคีำนวณ

โปรตนี (V × M × c)

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง 1 000 × m

เมื่อ V คือ ปรมิาตรของสารละลายตวัอยางในขอ 8.2.5.4 เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

M คือ จำนวนเทาทีเ่จอืจางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดในขอ 8.2.5.6

c คือ ความเขมขนของสารละลายบีเอสเอที่อานไดจากกราฟสอบเทียบในขอ 8.2.5.5

เปนกรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

m มวลของตวัอยางในขอ 8.2.5.1 เปนกรมั

8.3 การวเิคราะหหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ

8.3.1 เครื่องมือ

8.3.1.1 เครือ่งเขยา (shaker)

8.3.1.2 กระดาษกรองวตัแมนชนดิกลาสสโมโครไฟเบอรฟลเตอร

8.3.1.3 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส

8.3.1.4 เครื่องกรอง

8.3.2 สารละลาย

8.3.2.1 สารละลายกรดแอซตีกิรอยละ 1 โดยปรมิาตร

= × 100
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8.3.3 วธิวีเิคราะห

8.3.3.1 ชัง่ตวัอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 1 กรมั ใหทราบมวลแนนอน ใสในขวดแกวรปูกรวยขนาด 250

ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิสารละลายกรดแอซตีกิ 100 ลกูบาศกเซนตเิมตร ปดปากขวดแกวรปูกรวย

ดวยพาราฟนหรอืพลาสตกิ เขยาดวยเครือ่งเขยาอัตราเรว็ 100 รอบตอนาททีีอ่ณุหภูม ิ 25 องศา

เซลเซียส เปนเวลา 24 ชัว่โมง

8.3.3.2 อบกระดาษกรองวตัแมนทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลาอยางนอย 2

ชัว่โมง ทิง้ใหเยน็ในเดซกิเคเตอร เปนเวลาประมาณ 30 นาท ีแลวชัง่น้ำหนกั

8.3.3.3 กรองสารละลายจากขอ 8.3.3.1 ดวยกระดาษกรองจากขอ 8.3.3.2 โดยใชเครือ่งกรอง

8.3.3.4 อบกระดาษกรองทีม่กีากตวัอยางทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซียส ± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 24

ชัว่โมง ปลอยไวใหเยน็ในเดซกิเคเตอรเปนเวลา 30 นาท ีแลวชัง่น้ำหนกั

8.3.4 วธิคีำนวณ

คำนวณหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ จากสตูร

สารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ (m1–m2)

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง m3

เมื่อ m1 คือ มวลของสวนทีก่รองไดและกระดาษกรองในขอ 8.3.3.4 เปนกรมั

m2 คือ มวลของกระดาษกรองในขอ 8.3.3.2 เปนกรมั

m3 คือ มวลของตวัอยางในขอ 8.3.3.1 เปนกรมั

8.4 การทดสอบระดบัดแีอซทีลิเลชนั

8.4.1 เครื่องมือ

8.4.1.1 เครือ่งองัน้ำทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่20 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.4.2 สารละลาย

8.4.2.1 สารละลายกรดไฮโดรคลอรกิ 0.120 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.4.2.2 สารละลายเมทลิออเรนจอนิดเิคเตอร 0.01 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.4.2.3 สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 0.1021 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.4.3 วธิวีเิคราะห

ชัง่ตวัอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 5 กรมั ใหทราบมวลแนนอน ใสขวดแกวรปูกรวยขนาด 100 ลกูบาศก

เซนตเิมตร เตมิสารละลายกรดไฮโดรคลอรกิ 30 ลกูบาศกเซนตเิมตร คนใหละลายเขากนั แชในเครือ่งอังน้ำ

ทีอ่ณุหภมู ิ20 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 30 นาท ีหยดสารละลายเมทลิออเรนจ

อนิดเิคเตอร 2 ถงึ 3 หยด แลวไทเทรตกบัสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดจนกระทัง่ถงึจดุยตุเิมือ่สารละลาย

เปลีย่นเปนสเีหลอืง

    =                       × 100
⎤⎥⎦

⎤⎥
⎦
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8.4.4 วธิคีำนวณ

คำนวณหาระดบัแอซทีลิเลชนั จากสตูร

ระดบัแอซทีลิเลชนั A

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง A +

เมื่อ m คือ มวลของตวัอยาง เปนกรมั

A คือ ตวัแปรทีไ่ดจากสตูร

   A    =

เมื่อ V1 คือ ปรมิาตรของสารละลายไฮโดรคลอรกิ เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

V2 คือ ปรมิาตรของสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

c1 คือ ความเขมขนของสารละลายไฮโดรคลอรกิ เปนโมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

c2 คือ ความเขมขนของสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด เปนโมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.5 การทดสอบความหนดื

8.5.1 เครื่องมือ

8.5.1.1 เครือ่งเขยาทีค่วบคมุอตัราเรว็ไดที ่100 รอบตอนาที

8.5.1.2 เครือ่งหมนุเหวีย่งควบคมุอตัราเรว็ไดที ่1 700 รอบตอนาที

8.5.1.3 เครือ่งวดัความหนดืบรกุฟลด (Brookfield viscometer) หรอืเครือ่งวดัความหนดือืน่ทีเ่ทยีบเทา

8.5.1.4 เครือ่งองัน้ำทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.5.2 สารละลาย

สารละลายกรดแอซตีกิ รอยละ 1 โดยปรมิาตร

8.5.3 วธิทีดสอบ

8.5.3.1 ชั่งตัวอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 2.5 กรัม ใสบีกเกอร เติมสารละลายกรดแอซีติก เขยาดวย

เครือ่งเขยาทีอ่ตัราเรว็ 100 รอบตอนาท ีเปนเวลา 24 ชัว่โมง

8.5.3.2 กรองดวยถงุผา นำสารละลายสวนทีก่รองได 200 ลกูบาศกเซนตเิมตร ใสขวดขนาด 250 ลกูบาศก

เซนติเมตร หมุนเหวี่ยงเพื่อไลอากาศออกดวยเครื่องหมุนเหวี่ยงที่อัตราเร็ว 1 700 รอบตอนาที

เปนเวลา 5 นาที หรือตั้งทิ้งไวจนกระทั่งไมปรากฏฟองอากาศ (ใชระยะเวลาประมาณ 4 ชั่วโมง

ถงึ 6 ชัว่โมง)

8.5.3.3 แชในเครือ่งองัน้ำทีม่อีณุหภมู ิ25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส เปนเวลาอยางนอย 3 ชัว่โมง

วดัอณุหภมูใิหแนใจวาสารละลายตวัอยางมอีณุหภมู ิ25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.5.3.4 วดัความหนดืดวยเครือ่งวดัความหนดืบรกุฟลด บนัทกึตวัเลขทีอ่านได

m – A

203

= × 100

(V1 × c1) – (V2 × c2)

161
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 7.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ ไคโตซานประเภทเดยีวกนั ทีบ่รรจใุนภาชนะบรรจชุนดิและขนาดเดยีวกนั ทีท่ำหรอืสงมอบ

หรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1

ก.2.1.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 5. และขอ 6. ในแตละรายการ ตองไมเกนิเลขจำนวนทีย่อมรบั

ทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก
(ก.2.1)

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบคณุลกัษณะทีต่องการ

ก.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ ก.2.1 โดยปฏบิตัดิงันี้

(1) กรณเีปนผง

ใชเครื่องมือที่เหมาะสมชักตัวอยางตลอดความลึกของแตละภาชนะบรรจุที่เพิ่งเปด ภาชนะ

บรรจลุะเทาๆ กนั นำมาผสมรวมกนัใหไดตวัอยางรวมไมนอยกวา 50 กรมั เกบ็ไวในภาชนะ

ทีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

การชกัตวัอยางและการเกบ็รกัษาตวัอยางตองทำอยางรวดเรว็และระมดัระวงั โดยใหตวัอยาง

สมัผสักบัอากาศนอยทีส่ดุ เพราะไคโตซานดดูความชืน้จากอากาศไดงาย

(2) กรณเีปนเมด็

ใชเครือ่งมอืทีเ่หมาะสมชกัตวัอยางตลอดความลกึของแตละภาชนะบรจ ุภาชนะบรรจลุะเทาๆ

กัน นำมาผสมกันใหไดตัวอยางรวมไมนอยกวา 50 กรัม เก็บไวในภาชนะที่สะอาด แหง

ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่ยอมรับ

ไมเกิน 250 2 0

251 ถึง 500 8 1

เกิน 500 13 2
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ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.1 และขอ 4.2 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑ

ทีก่ำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบจลุนิทรยี

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 2 หนวยภาชนะบรรจ ุแลวปฏบิตัติามขอ ก.2.2.1

และนำไปทดสอบโดยใชตวัอยางรวมไมนอยกวา 20 กรมั

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.3 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางไคโตซานตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 และขอ ก.2.3.2 ทกุขอ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้

เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


