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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

วนุเสน

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ครอบคลุมเฉพาะวุนเสนที่ทำใหแหงแลวเทานั้น ไมครอบคลุมวุนเสน

กึง่สำเรจ็รปู

2. บทนยิาม
ความหมายของคำทีใ่ชในมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้

2.1 วนุเสน หมายถงึ ผลติภณัฑซึง่ทำจากแปงถัว่อยางเดยีวหรอืทำจากแปงถ่ัวผสมกบัแปงบรโิภคชนดิอืน่ ทำใหเปน

เสน ตมใหสกุแลวทำใหแหง

2.2 เสนหกั หมายถงึ เสนทีม่คีวามยาวนอยกวา 25 มลิลเิมตร

3. สวนประกอบ
สวนประกอบในการทำวนุเสนตองมคีณุภาพเหมาะสมแกการบรโิภค

3.1 สวนประกอบหลกั

3.1.1 แปงถัว่ เชน แปงถัว่เขยีว

3.2 สวนประกอบอืน่ๆ ทีอ่าจมไีด

3.2.1 แปงบรโิภคชนดิอืน่ เชน แปงมนัสำปะหลงั

4. คณุลกัษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะเสน  ส ีและกลิน่ของวนุเสนกอนตม

4.1.1 ลกัษณะเสน

เปนเสนเลก็ๆ และมคีวามเหนยีวพอควร

4.1.2 สี

มสีตีามธรรมชาตขิองสวนประกอบทีใ่ชและกรรมวธิกีารผลติ และสม่ำเสมอตลอดเสน

4.1.3 กลิน่

มกีลิน่ตามธรรมชาตขิองวนุเสน ไมมกีลิน่อบัหรอืกลิน่อืน่ทีไ่มพงึประสงค

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ
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4.2 ขนาดเสน

4.2.1 วนุเสนแตละเสนตองมขีนาดเสนสม่ำเสมอ เสนผานศนูยกลาง ณ ตำแหนงใดตำแหนงหนึง่จะตางจากคาเฉลีย่

ในแตละภาชนะบรรจไุดไมเกนิ ± 0.3 มลิลเิมตร

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 10.2

4.2.2 วนุเสนในภาชนะบรรจเุดยีวกนัตองมขีนาดเสนใกลเคยีงกนั

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

4.3 การปราศจากขอบกพรอง

4.3.1 วนุเสนตองปราศจากเชือ้ราและสิง่แปลกปลอมอืน่ใดทีเ่หน็ไดชดัเมือ่ตรวจพนิจิ

4.3.2 เสนหกั ใหมไีดไมเกนิรอยละ 3 โดยน้ำหนกั

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 10.1

4.4 ลกัษณะเสน  ส ีและกลิน่รสของวนุเสนหลงัตม

เมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหคะแนนตามขอ 10.3.3.2  แลวตองไดคะแนนเฉลีย่ของแตละลกัษณะจากผตูรวจสอบ

ทกุคนไมนอยกวา 3 คะแนน และตองไมมลีกัษณะใดได 1 คะแนน จากผตูรวจสอบคนใดคนหนึง่

4.5 ความชืน้

ตองไมเกินรอยละ 12 โดยน้ำหนกั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 925.10

4.6 เถาทั้งหมด

ตองไมเกินรอยละ 0.3 ของน้ำหนกัอบแหง

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 923.03

4.7 สารทีล่ะลายน้ำหลงัจากตมเดอืด 10 นาที

ตองไมเกนิรอยละ 9 ของน้ำหนกัอบแหง

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 10.3

4.8 อะฟลาทอกซนิ ไมเกนิ 20 ไมโครกรมัตอกิโลกรมัของตวัอยาง

การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (2005) วิธีตรวจสอบแบบคอลัมนขนาดเล็ก (minicolumn detection

method) หรอืวธิโีครมาโตกราฟแบบชัน้บาง (thin layer chromatographic method) ในกรณทีีม่ปีญหาใหใช

มาตรความทบึแสง (densitometer) ตดัสนิ

5. วตัถเุจอืปนอาหาร
5.1 ซลัเฟอรไดออกไซด ตองไมเกนิ 45 มลิลกิรมัตอกโิลกรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 990.28
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6. สขุลกัษณะ
6.1 สขุลกัษณะในการทำวนุเสน ใหเปนไปตาม มอก.34

6.2 จลุนิทรยีทีอ่าจมใีนวนุเสน ตองไมเกนิเกณฑทีก่ำหนดดงันี้

6.2.1 จำนวนจลุนิทรยีทัง้หมด ไมเกนิ 1 x 10
3
 โคโลนตีอกรมัของตวัอยาง

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 966.23 (C)

6.2.2 รา ไมเกนิ 10 โคโลนตีอกรมัของตวัอยาง

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 940.37 (E)

6.2.3 โคลฟิอรม (Coliform) โดยวธิ ีMPN นอยกวา 3 ตอกรมัของตวัอยาง

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 966.24

6.2.4 คลอสตรเิดยีม เพอรฟรงิเจนส (Clostridium perfringens) ตองไมพบ ในตวัอยาง 0.1 กรมั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2005) 976.30

7.  การบรรจุ
7.1 ใหบรรจวุนุเสนในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดเรยีบรอย และสามารถปองกนัการปนเปอนได

7.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่ ใหน้ำหนกัสทุธขิองวนุเสนในแตละภาชนะบรรจเุปน 10 กรมั 25 กรมั 40

กรมั 80 กรมั 100 กรมั 250 กรมั 500 กรมั และ 1 000 กรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

8.  เครือ่งหมายและฉลาก
8.1 ทีภ่าชนะบรรจวุนุเสนทกุหนวยอยางนอยตองม ีเลข อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย

ชดัเจน

(1) คำวา “วนุเสน”

(2) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกรมัหรอืกโิลกรมั

(3) เดอืน ปทีท่ำ

(4) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

9. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
9.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.
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10. การทดสอบ
10.1 ปรมิาณเสนหกั

แยกวนุเสนสวนทีเ่ปนเสนหกัออก นำไปชัง่ แลวคำนวณเปนรอยละโดยน้ำหนกั

10.2 ขนาดเสน

สมุวนุเสนทีม่คีวามยาวไมนอยกวา 250 มลิลเิมตร จำนวน 3 เสน จากแตละภาชนะบรรจ ุวดัเสนผานศนูยกลาง

เสนละ 5 จดุ แลวหาคาเฉล่ีย

10.3 ลกัษณะเสน ส ีและกลิน่รส ของวนุเสนหลงัตม

10.3.1 เครื่องมือ

10.3.1.1 บกีเกอรทรงสงูทีม่ขีดีแบงปรมิาตร ขนาด 500 ลกูบาศกเซนตเิมตร

10.3.1.2 แทงแกวคน

10.3.1.3 ตะแกรงทีม่ขีนาดชองเปด 1 มลิลเิมตร

10.3.2 วธิเีตรยีมตวัอยาง

ตมน้ำกลัน่ 250 ลูกบาศกเซนตเิมตร ในบกีเกอรใหเดอืด ชัง่ตวัอยางวนุเสนประมาณ 25 กรมัใสลงใน

บกีเกอรคนดวยแทงแกวและตมตอไปนาน 10 นาท ีเทน้ำออก ทิง้ใหสะเดด็น้ำบนตะแกรงนาน 2 นาที

ทำใหเยน็ทนัทโีดยจมุลงในน้ำเยน็ นำวนุเสนทีไ่ดไปตรวจสอบทนัที

10.3.3 วธิตีรวจสอบ

10.3.3.1 คณะผตูรวจสอบประกอบดวยผมูคีวามชำนาญในการตรวจสอบวนุเสนอยางนอย 5 คน ทกุคนจะ

แยกกนัตรวจและใหคะแนนโดยอสิระ

10.3.3.2 หลกัเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามตารางที ่1

10.4 สารทีล่ะลายน้ำหลกัจากตมเดอืด 10 นาที

10.4.1 เครื่องมือ

10.4.1.1 บกีเกอรทรงสงูทีม่ขีดีแบงปรมิาตร ขนาด 500 ลกูบาศกเซนตเิมตร

10.4.1.2 แทงแกวคน

10.4.1.3 ตะแกรงทีม่ขีนาดชองเปด 0.6 มลิลเิมตร

10.4.1.4 ตอูบทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่(105 ± 2) องศาเซลเซยีส

10.4.2 วธิตีรวจสอบ

ตมน้ำกลัน่ 250 ลกูบาศกเซนตเิมตร ในบกีเกอรใหเดอืด ชัง่ตวัอยางวนุเสนทีม่คีวามยาวประมาณ 10

มลิลเิมตร ปรมิาณ 25 กรมัใสลงในบกีเกอร ตมนาน 10 นาท ีคนดวยแทงแกวบอย ๆ ครัง้ เทตวัอยาง

ลงบนตะแกรง ทิง้ใหสะเดด็น้ำนาน 5 นาท ีเตมิน้ำกลัน่ลงในของเหลวทีก่รองไดจนมปีรมิาตร 250 ลกูบาศก

เซนตเิมตร ใชปเปตดดูของเหลวปรมิาตร 50 ลกูบาศกเซนตเิมตร ใสลงในภาชนะทีเ่หมาะสมซึง่อบแหงและ

ชัง่น้ำหนกัแลว นำภาชนะนัน้ไประเหยน้ำออกจนแหงโดยตัง้บนอางน้ำเดอืด แลวนำไปอบในตอูบทีอ่ณุหภมูิ

(105 ± 2) องศาเซลเซยีส จนไดน้ำหนกัคงที ่คำนวณเปนรอยละของน้ำหนกัอบแหง
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ตารางที ่1 หลกัเกณฑการใหคะแนน
(ขอ 10.3.3.2)

คุณลักษณะ ผลการตรวจสอบ คะแนน

เสนเหนียว มีความยืดหยุนดีมาก และไมเกาะติดกัน 4

เสนเหนียว มีความยืดหยุนดี และมีการเกาะติดกันระหวางเสนบาง 3

เสนเหนียว มีความยืดหยุนพอใช และมีการเกาะติดกันระหวางเสนมาก 2

เสนไมเหนียว และเปอยยุย 1

ใสเปนเงามันสม่ําเสมอ 4

ใสสมํ่าเสมอ แตไมเปนเงามัน 3

ขุนและไมเปนเงามัน 2

ขุนมีสีคล้ําและไมเปนเงามัน 1

มีกล่ินรสตามธรรมชาติของวุนเสนตามกรรมวิธีการผลิต 4

มีกล่ินรสตางไปจากธรรมชาตขิองวุนเสนเพียงเล็กนอย แตยังเปนที่ยอมรับ 3

มีกล่ินรสอันเกิดจากปฏิกิริยาการหมักเล็กนอย แตยังเปนที่ยอมรับ 2

มีกล่ินอับ รสเปรี้ยว หรือมีกล่ินของกํามะถันหรือกล่ินที่ไมพึงประสงคอื่น 1

ลักษณะเสน

สี

กล่ินรส
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 9.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ วนุเสนทีม่สีวนประกอบเดยีวกนั ทำในระยะเวลาเดยีวกนั และบรรจใุนภาชนะบรรจขุนาด

เดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการ

ชกัตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบลกัษณะเสน ส ีและกลิน่ของวนุเสนกอนตม ขนาดเสน

การปราศจากขอบกพรอง ลักษณะเสน สี และกลิ่นรสของวุนเสนหลังตม การบรรจุ และเครื่องหมาย

และฉลาก

ก.2.1.1 ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันตามจำนวนที่กำหนดในตารางที่ ก.1 นำตัวอยางที่ไดไป

ตรวจสอบเครือ่งหมายและฉลาก การบรรจ ุลกัษณะเสน ส ีและกลิน่ของวนุเสนกอนตม ขนาดเสน

การปราศจากขอบกพรอง  แลวจงึตรวจสอบลกัษณะเสน ส ีและกลิน่รสของวนุเสนหลงัตม

ก.2.1.2 ตวัอยางทกุตวัอยางตองเปนไปตาม ขอ 4.1 ขอ 4.2 ขอ 4.3 ขอ 4.4 ขอ 7.1 และขอ 8. และ

จำนวนตัวอยางที่ไมเปนไปตามขอ 7.2 ตองไมเกินเลขจำนวนที่ยอมรับที่กำหนดในตารางที่ ก.1

จงึจะถอืวาวนุเสนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบ ลกัษณะเสน ส ีและกลิน่ของ
วนุเสนกอนตม  ขนาดเสน การปราศจากขอบกพรอง  ลกัษณะเสน  สี
และกลิน่รสของวนุเสนหลงัตม  การบรรจ ุ และเครือ่งหมายและฉลาก

(ขอ ก.2.1.)

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่

ยอมรับ

ไมเกิน 4 800 6 1

4 801 ถึง 24 000 13 2

24 001 ถึง 48 000 21 3

48 001 ถึง 84 000 29 4

84 001 ถึง 144 000 48 6

144 001 ถึง 240 000 84 9

มากกวา  240 000 126 13
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ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบความชืน้ เถาทัง้หมด และสารทีล่ะลายน้ำหลงัจากตมเดอืด

10 นาที

ก.2.2.1 ใหชกัตวัอยางวนุเสนจากแตละภาชนะบรรจใุนขอ ก.2.1.1 มารวมกนั ใหไดน้ำหนกัรวมไมนอยกวา

1 200 กรมั ในกรณทีีต่วัอยางไมเพยีงพอใหชกัตวัอยางเพิม่จนไดน้ำหนกัตามตองการ บดใหละเอยีด

บรรจใุนภาชนะทีส่ะอาด แหง และปดไดสนทิ นำไปทดสอบความชืน้ เถาทัง้หมด และสารทีล่ะลายน้ำ

หลงัจากตมเดอืด 10 นาที

ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.5 ขอ 4.6 และขอ 4.7 จงึจะถอืวาวนุเสนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑที่

กำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบจลุนิทรยี

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 6 หนวยภาชนะบรรจ ุแลวทำเปนตวัอยางรวม

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 6.2 จงึจะถอืวาวนุเสนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.4 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบอะฟลาทอกซนิและซลัเฟอรไดออกไซด

ก.2.4.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 6 หนวยภาชนะบรรจ ุแลวทำเปนตวัอยางรวม

ก.2.4.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.8 และขอ 5.1 จงึจะถอืวาวนุเสนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางวนุเสนตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 ขอ ก.2.3.2 และขอ ก.2.4.2 ทกุขอ จงึจะถอืวา

วนุเสนรนุนัน้เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


