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ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม
ฉบบัที ่3413 ( พ.ศ. 2548 )

ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

พ.ศ. 2511

เรือ่ง  แกไขมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

ซปุกึง่สำเรจ็รปู (แกไขครัง้ที ่1)

โดยทีเ่ปนการสมควรแกไขเพิม่เตมิมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม   ซปุกึง่สำเรจ็รปู  มาตรฐานเลขที่

มอก. 462–2533

อาศยัอำนาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511

รฐัมนตรวีาการกระทรวงอตุสาหกรรมออกประกาศแกไขเพิม่เตมิมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม ซปุกึง่สำเรจ็รปู

มาตรฐานเลขที ่มอก. 462-2533 ทายประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม ฉบบัที ่ 1655 (พ.ศ.2533) ลงวนัที ่ 26

กรกฎาคม พ.ศ.2533 ดงัตอไปนี้

1. ใหแกหมายเลขมาตรฐานเลขที ่“มอก. 462-2533” เปน “มอก. 462-2548”

2. ใหแกไขชือ่มาตรฐานภาษาองักฤษจาก “STANDARD FOR PRECOOKED OR DEHYDRATED

SOUPS” เปน “INSTANT SOUPS”

3. ใหยกเลกิขอความในขอ 1.1 และใหใชความตอไปนีแ้ทน

“1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ครอบคลุมซุปกึ่งสำเร็จรูปที่สามารถปรุงเพื่อรับประทานได

ในเวลาไมเกนิ 10 นาท”ี

4. ใหยกเลกิขอความในขอ 2.1 และใชความตอไปนีแ้ทน

“2.1 ซปุกึง่สำเรจ็รปู  หมายถงึ ผลติภณัฑทีป่ระกอบดวยเนือ้สตัว หรอืพชื เชน เนือ้สตัว ธญัชาต ิผกั

ถัว่ เตาห ูผสมกบัเครือ่งปรงุแตงกลิน่รส และอาจมกีารผสมสวนประกอบอืน่ เชน แปง เสนบะหมี่

พาสตา ผานกรรมวธิทีำใหแหง หรอืใชสวนประกอบทีท่ำใหแหงแลวมาผสมกนั โดยรกัษาคณุภาพ

และกลิน่รสของสวนประกอบไว นำมาทำใหสกุตามวธิทีีร่ะบไุวทีฉ่ลาก รบัประทานไดในเวลาไมเกนิ

10 นาท”ี

5. ใหยกเลกิความในขอ 4.2 และใชความตอไปนีแ้ทน

“4.2 ความชืน้

ตองไมเกนิรอยละ 7 โดยน้ำหนกั

การทดสอบใหปฏบิตัติาม AOAC (2000) 926.07

6. ใหยกเลกิขอ 4.3 และขอ 4.4
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7. ใหยกเลกิความในขอ 5.1 และใชความตอไปนีแ้ทน

“5.1 วตัถทุีใ่ชปรงุแตงรสอาหาร ดงัตอไปนีใ้หใชไดในปรมิาณทีเ่หมาะสม

5.1.1 โมโนโซเดยีม แอล-กลตูาเมต (monosodium L - glutamate)

5.1.2 ไดโซเดยีมอโินซเินต (disodium inosinate)

5.1.3 ไดโซเดยีมกวันเิลต (disodium guanylate)”

8. ใหยกเลกิความในขอ 6.1 และใชความตอไปนีแ้ทน

“6.1 สขุลกัษณะในการทำซปุกึง่สำเรจ็รปู ใหเปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม  ขอปฏบิตัิ

แนะนำระหวางประเทศ : หลกัการทัว่ไปเกีย่วกบัสขุลกัษณะอาหาร มาตรฐานเลขที ่มอก.34”

9. ใหยกเลกิความในขอ 6.3.5

10. ใหยกเลกิความทายขอ 6.3.6 และใชความตอไปนีแ้ทน

“� จำนวนจุลินทรียทั้งหมด ใหปฏิบัติตาม COMPENDIUM OF METHODS FOR THE

MICROBIOLOGICAL EXAMINATION OF FOODS 4
th
 edition Chapter 7 ขอ 7.62

- รา ใหปฏบิตัติาม FDA Bacteriological Analytical Manual 8
th
 edition (Revision A) 1998 Chapter

18 (Pour-plate method)

- คลอสตรเิดยีม เพอรฟรงิเจนส ใหปฏบิตัติาม AOAC (2000) 976.30

- เอสเชอริเชีย โคไล ใหปฏิบัติตาม COMPENDIUM OF METHODS FOR THE

MICROBIOLOGICAL EXAMINATION OF FOODS 4
th
 edition Chapter 8 ขอ 8.91 ถงึขอ

8.92

- สตาฟโลคอ็กคสั ออเรยีส ใหปฏบิตัติาม AOAC (2000) 987.09

- ซาลโมเนลลา ใหปฏบิตัติาม AOAC (2000) 967.25 ถงึ 967.28”

11. ใหแกไขความในขอ 8.1(5) และขอ 8.2(3) จาก “เดอืน ปทีท่ำ” เปน “วนั เดอืน ปทีท่ำ หรอืวนั เดอืน

ปทีห่มดอาย ุหรอืควรบรโิภคกอน”

12. ใหยกเลกิขอ 8.4

13. ใหยกเลกิความในขอ 9.2.2 และใชขอความตอไปนีแ้ทน

“การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบความชืน้”

14. ใหยกเลกิความในขอ 9.2.2.2 และใชความตอไปนีแ้ทน

“ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.2 จงึจะถอืวาซปุกึง่สำเรจ็รปูรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด”

ทัง้นี ้ใหมผีลเมือ่พน 30 วนั นบัแตวนัทีป่ระกาศในราชกจิจานเุบกษา เปนตนไป

ประกาศ ณ วนัที ่31 สงิหาคม พ.ศ. 2548

สรุยิะ  จงึรงุเรอืงกจิ

รฐัมนตรวีาการกระทรวงอตุสาหกรรม

ประกาศในราชกจิจานเุบกษา ฉบบัประกาศและงานทัว่ไป เลม 122 ตอนที ่121ง

วนัที ่22 ธนัวาคม พทุธศกัราช 2548


