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คณะกรรมการมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมไดพจิารณามาตรฐานน้ีแลว   เหน็สมควรเสนอรัฐมนตรีประกาศตาม

มาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม น้ำตาลทราย น้ี ประกาศใชคร้ังแรกเปนมาตรฐานเลขท่ี มอก.56-2516

ในราชกจิจานเุบกษา เลม 90 ตอนที ่157 วันท่ี 4 ธนัวาคม พทุธศกัราช 2516 แกไขปรบัปรงุครัง้ที ่1 เปนมาตรฐาน

เลขท่ี มอก.56-2529 ในราชกจิจานุเบกษาฉบบัพเิศษ เลม 103 ตอนท่ี 51 วันท่ี 31 มนีาคม พทุธศกัราช 2529

แกไขปรบัปรงุครัง้ที ่2 เปนมาตรฐานเลขที ่มอก.56-2530 ในราชกจิจานเุบกษาฉบบัพเิศษ เลม 104 ตอนที ่199

วันท่ี 2 ตุลาคม พุทธศักราช 2530 และแกไขปรับปรุงคร้ังที่ 3 เปนมาตรฐานเลขท่ี มอก.56-2533 ใน

ราชกิจจานุเบกษา เลม 107 ตอนท่ี 217 วันท่ี 25 ตลุาคม พทุธศกัราช 2533

ตอมาไดพิจารณาทบทวนสาระทางวิชาการแลว เห็นสมควรแกไขปรับปรุง โดยตัดชนิดน้ำตาลทรายดิบออก

เพราะไมอนญุาตใหจำหนายเพือ่การบรโิภคภายในประเทศ ตดัขอกำหนดเกีย่วกับจลุนิทรียออกเพราะน้ำตาลทราย

มีความช้ืนต่ำมาก และไมมีการใชซัลเฟอรไดออกไซดฟอกสี ประกอบกับผูบริโภคนิยมใชน้ำตาลทราย

ทีเ่ปนธรรมชาติมากข้ึน ดงัน้ัน เพือ่ใหเหมาะสมกบัความกาวหนาในการผลติและสอดคลองกบัความตองการในปจจุบนั

จึงไดแกไขปรับปรุงโดยยกเลกิมาตรฐานเดิมและกำหนดมาตรฐานน้ี ข้ึนใหม

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กำหนดข้ึนโดยอาศัยขอมูลจากผูทำ ผูใช ผลวิเคราะหน้ำตาลทรายในประเทศ

และเอกสารตอไปน้ีเปนแนวทาง

CODEX STAN 212-1999 CODEX STANDARD FOR SUGARS

               (Amd.1-2001)

INTERNATIONAL COMMISSION FOR UNIFORM METHODS OF SUGAR ANALYSIS

              (ICUMSA)

มอก.34-2546 ขอปฏิบัติแนะนำระหวางประเทศ : หลักการทั่วไปเก่ียวกับ

สขุลักษณะอาหาร
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ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม
ฉบับท่ี  3994  ( พ.ศ. 2552 )

ออกตามความในพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

พ.ศ. 2511

เร่ือง ยกเลกิและกำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

น้ำตาลทราย

โดยทีเ่ปนการสมควรปรบัปรงุมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม น้ำตาลทราย มาตรฐานเลขที ่ มอก. 56-

2516

อาศยัอำนาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511

รฐัมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศยกเลิกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม ฉบบัท่ี  61 (พ.ศ. 2516)

ออกตามความในพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511 เรือ่ง กำหนดมาตรฐานผลติภณัฑ

อตุสาหกรรม น้ำตาลทราย  ลงวันท่ี 1 พฤศจกิายน พ.ศ. 2516   ซึง่แกไขเพิม่เติมโดยประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม

ฉบบัท่ี 1011 ( พ.ศ. 2529)  เรือ่ง แกไขมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม น้ำตาลทราย (แกไขครัง้ที ่1)  ลงวันท่ี

20 มนีาคม พ.ศ. 2529  ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม ฉบบัที ่ 1256 (พ.ศ. 2530) เรือ่ง แกไขมาตรฐาน

ผลติภณัฑอตุสาหกรรม น้ำตาลทราย (แกไขครัง้ที ่ 2) ลงวนัท่ี 21 กนัยายน พ.ศ. 2530 และประกาศกระทรวง

อตุสาหกรรม ฉบบัที ่ 1671 (พ.ศ.2533)  เรือ่ง แกไขมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม น้ำตาลทราย (แกไข

คร้ังที ่3) ลงวันท่ี 2 ตลุาคม พ.ศ.2533     และออกประกาศกำหนดมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม  น้ำตาลทราย

มาตรฐานเลขที ่มอก.56-2552 ข้ึนใหม ดงัมรีายการละเอยีดตอทายประกาศนี้

ทัง้น้ี ใหมผีลเม่ือพนกำหนด 180 วัน นับแตวันท่ีประกาศในราชกิจจานุเบกษา เปนตนไป

        ประกาศ ณ วันท่ี  7 พฤษภาคม  พ.ศ. 2552

         ชาญชัย  ชยัรงุเรอืง

รฐัมนตรีวาการกระทรวงอตุสาหกรรม
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มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

น้ำตาลทราย

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ีครอบคลุมเฉพาะ น้ำตาลทรายขาวและน้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ์

ทีท่ำจากออย

2. บทนิยาม
ความหมายของคำท่ีใชในมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี มดีงัตอไปน้ี

2.1 น้ำตาลทรายขาว หมายถงึ ผลึกซโูครสท่ีมคีวามบริสทุธิส์งู

2.2 น้ำตาลทรายขาวบริสทุธิ ์หมายถงึ ผลึกซโูครสท่ีมคีวามบริสทุธิส์งูสดุ

2.3 สิง่ท่ีไมละลายน้ำ หมายถงึ สารอนิทรียและอนินทรียซึง่ไมละลายน้ำ ทีต่ดิหรือปนอยใูนน้ำตาลทราย

3. ชนดิและช้ันคณุภาพ
3.1 น้ำตาลทราย ม ี2 ชนิด  คือ

3.1.1 น้ำตาลทรายขาว  ม ี 3  ชัน้คุณภาพ คือ

3.1.1.1 ชัน้คุณภาพ 1

3.1.1.2   ชัน้คุณภาพ 2

3.1.1.3   ชัน้คุณภาพ 3

3.1.2 น้ำตาลทรายขาวบริสทุธ์ิ

4. คณุลักษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

ตองมสีน้ีำตาลออนถงึสขีาว สะอาด และปราศจากวตัถอุืน่ใดทีม่องเหน็ได

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

4.2 คุณลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี

ตองเปนไปตามตารางท่ี 1
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ตารางท่ี 1 คณุลกัษณะทางฟสิกสและทางเคมี
(ขอ 4.2)

5. สุขลกัษณะ
5.1 สขุลักษณะในการทำน้ำตาลทราย ตองเปนไปตาม มอก.34

6. การบรรจุ
6.1 กรณบีรรจุในภาชนะบรรจุ

ตองเปนภาชนะบรรจุใหมที่สะอาด และผนึกไดสนิท กรณีภาชนะบรรจุเปนกระสอบ กระดาษ

หรอืพลาสตกิลายสอง ดานในตองบดุวยพลาสติก และเยบ็ปดใหเรยีบรอย

6.2 น้ำหนกัสทุธิ

หากมิไดตกลงกันเปนอยางอื่น ใหน้ำหนักสุทธิของน้ำตาลทรายในแตละภาชนะบรรจุเปน 6 กรัม 8 กรัม

1 กโิลกรมั 5 กโิลกรมั 25 กโิลกรมั และ 50 กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

ช้ันคุณภาพ 1 ช้ันคุณภาพ 2 ช้ันคุณภาพ 3

1.

โพลาไรเซชัน(polarisation)

สเกลน้ําตาลสากล (
o
Z)

ไมนอยกวา

99.5 99.5 99.0 99.8 ขอ 8.1

2. น้ําตาลรีดิวซิง รอยละ ไมเกิน 0.1 0.1 0.2 0.04 ขอ 8.2

3.

เถาคอนดักทิวิตี 

(conductivity ash)

รอยละ ไมเกิน

0.1 0.1 0.1 0.04 ขอ 8.3

4. ความชื้น รอยละ ไมเกิน 0.1 0.1 0.1 0.04 ขอ 8.4

5. สี (หนวย ICUMSA) ไมเกิน 200 400 1 000 45 ขอ 8.5

6. ส่ิงท่ีไมละลายน้ํา รอยละ ไมเกิน 0.02 0.02 0.02 0.02 ขอ 8.6

7. สารหนู มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ไมเกิน 1 1 1 1 ขอ 8.7

8. ตะก่ัว มิลลิกรัมตอกิโลกรัม ไมเกิน 1 1 1 1 ขอ 8.8

รายการที่ วิธีทดสอบตามน้ําตาลทรายขาว

บริสุทธิ์

น้ําตาลทรายขาว

เกณฑกําหนด

คุณลักษณะ
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7. เครือ่งหมายและฉลาก
7.1 ที่ภาชนะบรรจุน้ำตาลทรายทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียด

ตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย ชดัเจน

(1) คำวา “น้ำตาลทรายขาว” หรอื “น้ำตาลทรายขาวบรสิทุธิ”์ แลวแตกรณี

(2) ชัน้คุณภาพ (เฉพาะน้ำตาลทรายขาว)

(3) น้ำหนกัสทุธ ิ  เปนกรัมหรอืกโิลกรมั

(4) เดอืน ปทีท่ำ ในกรณทีีม่กีารผลติคาบเก่ียวกัน 2 ป ใหแสดงเดือน ปทีเ่สรจ็สิน้การผลิต

(5) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานท่ีทำ หรอืเคร่ืองหมายการคาทีจ่ดทะเบียน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกับภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

8. วธิทีดสอบ
8.1 โพลาไรเซชนั

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 2/3-1

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS1/2/3-1 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวชัน้คุณภาพ 3

8.2 น้ำตาลรดีวิซงิ

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 2/3-5 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวช้ันคุณภาพ 1 และน้ำตาลทรายขาวบริสทุธิ์

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS1-5 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวชัน้คุณภาพ 2 และชัน้คุณภาพ 3

8.3 เถาคอนดกัทวิติี

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method  GS 2/3-17

8.4 ความชืน้

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method  GS 2/1/3-15

8.5 สี

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 2/3-9 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวชัน้คุณภาพ 1

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 1/3-7 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวชัน้คุณภาพ 2 และชัน้คุณภาพ 3

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 2/3-10 สำหรบัน้ำตาลทรายขาวบรสิทุธิ์

8.6 สิง่ทีไ่มละลายน้ำ

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method GS 2/3-19

8.7 สารหนู

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method  GS 2/3-23

8.8 ตะก่ัว

ใหปฏบิตัติาม ICUMSA method  GS 2/3-24

9. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน
9.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน

(ขอ 9.1)

ก.1 รนุ ในทีน้ี่ หมายถงึ น้ำตาลทรายชนดิเดยีวกนั และชัน้คุณภาพเดยีวกัน (เฉพาะน้ำตาลทรายขาว) ทีท่ำการผลติ

หรอืบรรจุในรอบ 24 ชัว่โมง หรอืทีซ่ือ้ขายหรอืสงมอบในแตละครัง้

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใช

แผนการชกัตวัอยางอืน่ท่ีเทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีมุจากรนุเดียวกันตามจำนวนท่ีกำหนดในตารางที ่ก.1

กรณน้ีำหนกัสทุธเิกนิ 5 กโิลกรมั ใหตรวจสอบท่ีโรงงานขณะบรรจุ

ก.2.1.2 ตัวอยางทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6. และขอ 7. จึงจะถือวาน้ำตาลทรายรุนน้ัน

เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางการทดสอบการบรรจ ุเครือ่งหมายและฉลาก
และคณุลกัษณะทีต่องการ

(ขอ ก.2.1 และขอ ก.2.2)

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

            ไมเกิน       500 13

         501  ถึง    1 200 20

      1 201  ถึง  10 000 32

    10 001  ถึง  35 000 50

              เกิน  35 000 80
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ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบคณุลกัษณะทีต่องการ

ก.2.2.1 กรณีบรรจุในภาชนะบรรจุใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันตามจำนวนท่ีกำหนดใน

ตารางท่ี ก.1 ดงัน้ี

(1) กรณน้ีำหนกัสทุธ ิไมเกนิ 5 กโิลกรมั

ใหชักตัวอยางจากแตละภาชนะบรรจุ ปริมาณใกลเคียงกันนำมาผสมกันใหไดน้ำหนักรวม

ประมาณ 2 กโิลกรมั  เกบ็ไวในภาชนะทีส่ะอาด แหง และกนัความช้ืนได

(2) กรณน้ีำหนกัสทุธ ิ เกนิ 5 กโิลกรมั

เปดภาชนะบรรจุตัวอยางออก ใชเคร่ืองมือชักตัวอยางที่เหมาะสมชักตัวอยางในระดับ

ความลึกตางๆ กัน ไมนอยกวา 5 ตำแหนง ในปริมาณใกลเคียงกัน หรือสุมเก็บตัวอยาง

ทีห่วับรรจุขณะบรรจุทีโ่รงงาน โดยเก็บตัวอยางในแตละคร้ังปริมาณใกลเคียงกัน นำมาผสม

รวมกัน แลวลดปริมาณโดยวิธีแบงสี่จนไดตัวอยางประมาณ 2 กิโลกรัม เก็บไวในภาชนะ

ทีส่ะอาดแหง และกนัความช้ืนได

ก.2.2.2 กรณไีมมภีาชนะบรรจุ

ใหใชเคร่ืองมือที่เหมาะสม ชักตัวอยางจากกองหรือรถในระดับความลึกตางๆกัน ไมนอยกวา

10 ตำแหนง ปริมาณใกลเคียงกัน นำมาผสมรวมกัน แลวลดปริมาณโดยวิธีแบงสี่จนไดตัวอยาง

ประมาณ 2 กโิลกรมั เกบ็ไวในภาชนะทีส่ะอาด แหง และกนัความช้ืนได

ก.2.2.3 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4. จึงจะถอืวาน้ำตาลทรายรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางน้ำตาลทรายตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 และขอ ก.2.2.3 ทุกขอ จึงจะถือวาน้ำตาลทรายรุนน้ัน

เปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี


