
สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
กระทรวงอตุสาหกรรม    ICS 67.250 ; 83.140.99                 ISBN   978-616-231-110-9

ภาชนะพลาสติกสาํหรบับรรจอุาหารทีม่กีรดอนิทรยี
PLASTIC  CONTAINERS  FOR  ORGANIC  ACID  FOOD

มาตรฐานผลติภัณฑอตุสาหกรรม
THAI INDUSTRIAL STANDARD

มอก. 997    2554



มอก. 997    2554

มาตรฐานผลติภัณฑอตุสาหกรรม
ภาชนะพลาสติกสาํหรบับรรจอุาหารทีม่กีรดอนิทรยี

สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
กระทรวงอุตสาหกรรม ถนนพระรามที่ 6 กรุงเทพฯ 10400

โทรศัพท 0 2202 3300

 ประกาศในราชกิจจานุเบกษา  ฉบับประกาศและงานท่ัวไป  เลม 128 ตอนพิเศษ 113ง
วันท่ี 29 กันยายน    พุทธศักราช 2554



(2)

คณะกรรมการวิชาการคณะที่ 153
มาตรฐานภาชนะทําดวยพลาสตกิสําหรับบรรจุอาหาร

ประธานกรรมการ
รศ.ดร.พันธิพา  จันทวัฒน คณะวทิยาศาสตร จฬุาลงกรณมหาวทิยาลัย

กรรมการ
นางสุมาลี  ท่ังพิทยกุล กรมวทิยาศาสตรบรกิาร
นางอุมา  บริบูรณ กรมวทิยาศาสตรการแพทย
นางสาวสายหยุด  ประเสริฐวิทย สํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา

นางสาววารุณี  เสนสุภา
นายสักขี  แสนสุภา ศนูยการบรรจหีุบหอไทย
      ดร. สุพจน  ประทีปถิ่นทอง สถาบนัวจิยัวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย
นายณรงคชัย  พิสุทธ์ิปญญา สภาอตุสาหกรรมแหงประเทศไทย
นายปยะ  สวัสดี บริษัท พรีแพคประเทศไทย จํากัด
นายสุรชัย  ย้ิมวิลัย บริษัท ไพโอเนียอินดัสเตรียล จํากัด
MR. YASUJI  MORI บริษัท โตโย เซกัน ไคซะ จํากัด

ดร. เยาวลักษณ  รัตนพรวารีสกุล

กรรมการและเลขานุการ
นางกรรณิการ  โตประเสริฐพงศ สํานกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

กรรมการและผูชวยเลขานุการ
นายอาศิรวรรธน  โพธิพันธุ สํานกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม



(3)

คณะกรรมการมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมไดพจิารณามาตรฐานนีแ้ลว   เห็นสมควรเสนอรฐัมนตรปีระกาศตาม
มาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหารท่ีมีกรดอินทรีย นี้ ไดประกาศใชครั้งแรก
เปนมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุน้ําสมสายชู มาตรฐานเลขท่ี มอก. 997-2533
ในราชกิจจานุเบกษา เลม 107 ตอนท่ี 221 วันท่ี 1 พฤศจิกายน พุทธศักราช 2533 ตอมาไดพิจารณา
เห็นสมควรแกไขปรับปรุงเพื่อใหเหมาะสม สอดคลองกับความกาวหนาทางวิชาการ เทคโนโลยีการผลิตปจจุบัน
และตรงตามวัตถุประสงคในการใชงานท่ีมีความหลากหลายมากขึ้น จึงไดแกไขปรับปรุงโดยยกเลิกมาตรฐานเดิม
และกําหนดมาตรฐานนี้  ขึ้นใหม

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กําหนดขึ้นโดยอาศัยขอมูลจากนักวิชาการ ผูทํา ผูใช และเอกสารตอไปนี้เปน
แนวทาง

GB 13508-1992 Polyethylene blown containers
JIS Z 1703-1976 Polyethylene bottles

(Reaffirmed : 1980)
JIS Z 1706-1995 Containers blow-molded from polyethylene

(Reaffirmed : 2006)
มอก.619-2529 กระดาษกาวยน
มอก.656-2529 วธีิวเิคราะหผลิตภณัฑพลาสตกิท่ีใชกบัอาหาร
มอก.1310-2538 สัญลักษณสําหรบัพลาสตกิแปรรปูใชใหม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 295 พ.ศ. 2548 เรื่องกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะ

บรรจท่ีุทําจากพลาสตกิ



(5)

ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม
ฉบับท่ี 4370 (พ.ศ. 2554)

ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม
พ.ศ. 2511

เรื่อง ยกเลิกมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
ภาชนะพลาสตกิสําหรบับรรจนุ้าํสมสายชู

และกําหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม
ภาชนะพลาสตกิสําหรบับรรจอุาหารท่ีมีกรดอนิทรยี

โดยท่ีเปนการสมควรปรบัปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจนุ้ําสมสายชู
มาตรฐานเลขท่ี มอก.997-2533

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511
รัฐมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศยกเลิกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม ฉบับท่ี 1675
(พ.ศ.2533)ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ.2511เรือ่ง กําหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอตุสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุน้ําสมสายช ู ลงวนัท่ี 10ตุลาคม พ.ศ.2533 และออกประกาศ
กําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหารท่ีมีกรดอินทรีย มาตรฐานเลขท่ี มอก.
997–2554 ขึ้นใหม ดังมีรายการละเอียดตอทายประกาศนี้

ท้ังนี้ ตัง้แตวนัท่ีประกาศในราชกิจจานุเบกษา เปนตนไป

ประกาศ ณ วันท่ี 7 กรกฎาคม     พ.ศ. 2554
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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหาร

ที่มีกรดอินทรีย

1. ขอบขาย

1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ครอบคลุมเฉพาะภาชนะพลาสติกที่ สัมผัสอาหารที่มีกรดอินทรีย
ทําจากวัสดุเดี่ยว ผสม ชั้นเดียวหรือหลายชั้น สําหรับใชบรรจุอาหาร รวมถึงสวนประกอบท่ีสัมผัสอาหารท่ีมี
กรดอินทรีย เชน ฝา ฝาในสําหรบัริน ซึง่ตอไปในมาตรฐานนี้จะเรียกวา “ภาชนะพลาสตกิ”

1.2 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ไมครอบคลุมภาชนะพลาสติกท่ีมีประกาศกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ
อุตสาหกรรม แลว

2. บทนิยาม

ความหมายของคําทีใ่ชในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้
2.1 อาหารที่มีกรดอินทรีย  (organic acid food) หมายถึง อาหารที่ มีสวนประกอบเปนกรดอินทรียมี

หมูฟงกชันคารบอกซิล (functional carboxyl group)
2.2 อาหารทีม่คีวามเปนกรด หมายถงึ อาหารทีม่สีวนประกอบเปนกรดอนิทรยีและมคีวามเปนกรด-ดาง ตัง้แต 2.5

ขึน้ไป
2.3 วัสดุเดี่ยว หมายถึง พอลิเมอรที่ไดจากมอนอเมอร (หรือท่ีเรียกอีกชื่อหนึ่งวา หนวยซ้ํา) ชนิดเดียวกัน

ทําปฏกิริยิากนั
2.4 วัสดุผสม หมายถึง วัสดุที่เปนพอลิเมอรรวมซึ่งประกอบดวยมอนอเมอรหรือหนวยซ้ํามากกวา 1 ชนิด

มาทําปฏกิิริยา หรือพอลิเมอรมากกวา 1 ชนิดมาผสมกัน
2.5 ความจทุัง้หมด (total capacity) หมายถึง ปริมาตรของภาชนะพลาสติกคิดจากปริมาตรน้ําทีบ่รรจเุตม็
2.6 ความจรุะบ ุ(nominal capacity) หมายถงึ  ปริมาตรสูงสดุของอาหารท่ีมีกรดอนิทรยีทีบ่รรจใุนภาชนะพลาสตกิ

3. ประเภท ชนิด และตัวยอ

3.1 ภาชนะพลาสติก แบงตามการใชกับอาหารเปน 2 ประเภท คือ
3.1.1 ประเภทใชกบัอาหารท่ีมคีวามเปนกรด

มีความเปนกรด-ดาง ตั้งแต 2.5 ขึ้นไป
3.1.2 ประเภทใชกับอาหารทีม่คีวามเปนกรดสงู

มีความเปนกรด-ดาง ต่ํากวา 2.5
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3.2 ภาชนะพลาสตกิ  แตละประเภทแบงตามชนิดของพลาสตกิ (เฉพาะชั้นสัมผสัอาหารทีม่ีกรดอนิทรยี)  ดังนี้
3.2.1 ประเภทใชกบัอาหารท่ีมคีวามเปนกรด

3.2.2 ประเภทใชกับอาหารทีม่คีวามเปนกรดสงู

4. ขนาดและเกณฑความคลาดเคลื่อน

4.1 ความจุ
ความจุทัง้หมดตองมากกวาความจรุะบุที่ผูทําระบุไวทีฉ่ลากไมนอยกวา รอยละ 5
การทดสอบใหทําโดยการบรรจนุ้าํใหเตม็ภาชนะพลาสตกิ แลววดัปรมิาตรท่ีอณุหภมู ิ(25  2) องศาเซลเซยีส

5. วัสดุ

วสัดทุี่ใชทําภาชนะพลาสติก ตองเปน ดังนี้
5.1 ตวัภาชนะ

5.1.1 กรณี 1 ชั้น
5.1.1.1 เรซิน

ตองทําจากเรซินบริสุทธิ์ (virgin resin) ช้ันคุณภาพสัมผัสอาหาร (food contact grade) กรณีผสม
เศษวัสดุ (scrap) ยอมใหใชไดเฉพาะทีย่ังคงอยูในกระบวนการผลิตนัน้
ผูทําตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรือหนวยงาน
ทีส่ํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

ชนิด ตัวยอ

พอลิเอทิลีน (polyethylene) PE

พอลิพรอพิลีน (polypropylene) PP

พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต (poly(ethylene terephthalate)) PET

พอลิไวนิลคลอไรด (poly (vinyl chloride)) PVC

ชนิด ตัวยอ

พอลิเอทิลีน (polyethylene) PE

พอลิพรอพิลีน (polypropylene) PP

พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต (poly(ethylene terephthalate)) PET
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5.1.1.2 วสัดุ
(1)  วัสดุเดี่ยว
  (1.1)  ประเภทใชกบัอาหารมคีวามเปนกรด

 ตองเปนพอลิเอทิลีน พอลิพรอพิลีน พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต พอลิไวนลิคลอไรด
 หรือพอลิไวนิลดิีนคลอไรด อยางใดอยางหนึ่งตามท่ีระบุไวที่ฉลาก

  (1.2)  ประเภทใชกับอาหารท่ีมีความเปนกรดสงู
 ตองเปนพอลเิอทิลีน พอลิพรอพิลีน หรือพอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต อยางใดอยางหนึ่ง
 ตามท่ีระบุไวที่ฉลาก

      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
(2)  วัสดุผสม
  (2.1)  ประเภทใชกบัอาหารทีม่คีวามเปนกรด

 ตองเปนพอลิเมอรรวมระหวางมอนอเมอร  ดังตอไปนี้มากกวา 1 ชนิด
(2.1.1) เอทิลีน พรอพิลีน หรือโอเลฟนอื่น

กรณีเปนโอเลฟนอืน่ ตองมปีริมาณไมเกนิ รอยละ 50 ของสวนประกอบ และผูทํา
ตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพและปรมิาณ โอเลฟนอืน่ในสวนประกอบ
หรือแสดงผลการวเิคราะหจากสถาบนัหรอืหนวยงานทีส่ํานกังานมาตรฐาน
ผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรับ

(2.1.2) เอทิลนีเทเรฟแทเลต
(2.1.3) ไวนลิคลอไรด

      หรือเปนการผสมระหวางวัสดุเดี่ยวตามขอ 5.1.1.2(1.1) ตามที่ระบุไวฉลาก
      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
  (2.2)  ประเภทใชกับอาหารท่ีมีความเปนกรดสูง

  ตองเปนพอลิเมอรรวมระหวางมอนอเมอร ดังตอไปนี้มากกวา 1 ชนิด
      (2.2.1) เอทิลีน พรอพิลีน หรือโอเลฟนอื่น

กรณีเปนโอเลฟนอืน่ ตองมปีริมาณไมเกนิ รอยละ 50 ของสวนประกอบ และผูทํา
ตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพและปรมิาณโอเลฟนอืน่ใน สวนประกอบ
หรือแสดงผลการวเิคราะหจากสถาบนัหรอืหนวยงานทีส่ํานกังานมาตรฐาน
ผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรับ

      (2.2.2) เอทิลนีเทเรฟแทเลต
      หรือเปนการผสมระหวางวัสดุเดี่ยวตามขอ 5.1.1.2(1.2) ตามที่ระบุไวที่ฉลาก
      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
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5.1.2 กรณีมากกวา 1 ชั้น
5.1.2.1 เรซิน

ตองเปนไปตามขอ 5.1.1
5.1.2.2 วสัดุ

(1) วสัดชุัน้สมัผสัอาหาร
ตองเปนไปตามขอ 5.1.1.2

(2) วัสดุอื่นนอกเหนือจากที่กําหนดในขอ 5.1.1.2 (ไมสัมผัสอาหารท่ีมีกรดอินทรีย)
ตองทําจากเรซินบริสุทธ์ิ ชั้นคุณภาพสัมผัสอาหาร กรณผีสมเศษวสัด ุยอมใหใชไดเฉพาะทีย่ัง
อยูคงในกระบวนการผลตินัน้

ผูทาํตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพหรอืผลการวเิคราะหจากสถาบนั หรอืหนวยงานทีส่าํนกังาน
มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

5.2 สวนประกอบทีส่ัมผัสอาหารทีม่ีกรดอนิทรีย (ยกเวนตวัภาชนะ)
ตองทําจากเรซินบรสิุทธิ ์ชัน้คุณภาพสัมผัสอาหาร กรณผีสมเศษวสัดยุอมใหใชไดเฉพาะทีย่ังคงอยูในกระบวน
การผลตินัน้
ผูทําตองพิสจูนหรือแสดงเอกสารรับรองคณุภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรอืหนวยงานที่ สํานกังาน
มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

6. คุณลักษณะที่ตองการ

6.1 ลกัษณะทัว่ไป
6.1.1 ตองสะอาด และปราศจากขอบกพรอง เชน แตก ราว หรือเสียรูปทรง
6.1.2 ตัวภาชนะมีผิวและขอบเรยีบ ความหนาของภาชนะที่จุดซ่ึงสมมาตรกัน หรือท่ีจุดตางๆ ซึง่อยูในลกัษณะ

และระดบัเดียวกัน ตองสมํ่าเสมอกัน
กรณภีาชนะพลาสตกิท่ีไมสมมาตร ตองมสีดัสวนความหนาเหมาะสม

การทดสอบใหทําโดยการตรวจพนิจิ
6.2 การรัว่ซึมของฝา

เมื่อทดสอบตามขอ 10.2 แลว ตองไมร่ัวซึม
6.3 ความแขง็แรงของฝา (กรณีฝาเกลียว) (ถามี)

เมื่อทดสอบตามขอ 10.3 แลว ตองไมแตก
6.4 ที่จับ (ถามี)

ตองอยูในตําแหนงที่เหมาะสมสําหรับใชงาน และเมื่อทดสอบตามขอ 10.4 แลว ตองไมราว แตก หรือหัก
6.5 ความทนการตกกระแทก

เมื่อทดสอบตามขอ 10.5 แลว ตองไมราว แตก หรือร่ัวซึม
6.6 ความทนการรบัน้าํหนกั

เมือ่ทดสอบตามขอ 10.6 แลว ภาชนะพลาสตกิใบลางสดุและใบถดัขึน้มา ตองไมเปลี่ยนรูปทรง และไมรั่วซึม
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6.7 การราวเนือ่งจากความเคน
เมื่อทดสอบตามขอ 10.7 แลว ตัวภาชนะราวหรือแตกไดไมเกิน 2 ใบ โดยปากและฝาภาชนะพลาสติก
ตองไมแตก

6.8 ความทนภาวะกรด
เมื่อทดสอบตามขอ 10.8 แลว ตองไมราว แตก หรือร่ัวซึม

6.9 กลิน่และรส
เมื่อทดสอบตามขอ 10.9 แลว ตองไมมีกล่ินไมพึงประสงค และรสของน้ําตองไมเปลี่ยนไปจากเดิม

6.10 ความทนตอการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
เมื่อทดสอบตามขอ 10.10 แลว ระยะยืดคาง (residual strain) ตองไมเกินเกณฑที่กําหนดในตารางที่ 1
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ตารางที ่1 ระยะยืดคาง
(ขอ 6.10 และขอ 10.10)

ความจุทั้งหมด ไมเกิน น้ําหนักที่แขวน

ลูกบาศกเดซิเมตร กิโลกรัม

              1             5

              2           10

              2.5           12

              5           25

            10           40

            15           50

            20           60

            25           75

            30           90

            40         100

            50         110

            60         120

            70         140

            80         160

          100         180

          120         200

          140         220

          150         240

          160         260

          200         300

4

ตองไมเปลี่ยนแปลง

ระยะยืดคาง ไมเกิน

มิลลิเมตร

2

3
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6.11 คณุลกัษณะดานความปลอดภยั (ภาชนะและฝา)
6.11.1 สี

6.11.1.1 สทีีใ่ชพิมพ (ถาม)ี และสีผสมในพลาสตกิ
ตองเปนชัน้คณุภาพสมัผสัอาหารทีม่คีวามปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ
ผูทําตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวเิคราะหจากสถาบันหรือหนวยงาน
ทีส่ํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

6.11.1.2 ความคงทนของสีท่ีใชพิมพ (ถามี)
เมือ่ทดสอบตามขอ 10.11 แลว สทีี่ใชพิมพตองไมหลุดตดิแถบกระดาษกาวยน

6.11.2 สผีสมในพลาสตกิท่ีละลายออกมา
เมือ่ทดสอบตามขอ 10.12 แลว สีของสารละลายท่ีไดตองไมเขมกวาสีของสารละลายสอบเทียบ

6.11.3 ปริมาณสารท่ีละลายออกมา (เฉพาะชัน้ทีส่ัมผัสอาหารท่ีมกีรดอนิทรีย)
ตองไมเกินเกณฑทีก่ําหนดในตารางที่ 2
การวิเคราะหใหปฏบิัตติาม มอก.656 โดยตัวทําละลายที่ใชสกัดใหเปนไปตามตารางท่ี 2

ตารางที ่ 2   ปรมิาณสารทีล่ะลายออกมา
(ขอ 6.11.3)

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรดสูง

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรด
PE PP PET PVC

1
โพแทสเซียมเพอรแมงกาเนต

ที่ใชทําปฏิกิริยา
น้ํากลั่น น้ํากลั่น 10 10 10 10

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 30 30 30 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
30 30 30 30

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 1 1 1 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
1 1 1 1

4 พลวง - - 0.05 -

5 เจอรเมเนียม - - 0.10 -

รายการที่ รายการทดสอบ

เกณฑที่กําหนด 

สูงสุด

มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

ตัวทําละลายที่ใชสกัด

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร

2 สิ่งที่เหลือจากการระเหย

3
โลหะหนัก 

(เทียบเปนตะกั่ว)
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6.11.4 โลหะและสารอินทรยีในพลาสตกิ
ใหรายงานผลการทดสอบของวสัดุท่ีเปนองคประกอบทุกชนิด โดยแตละชนิดตองไมเกินเกณฑที่กําหนด
ในตารางท่ี 3
กรณีเปนพอลิเมอรรวมที่มีโอเลฟนอื่น* เปนสวนประกอบตองเปนไปตามตารางที่ 3 ชนิดพอลิเอทิลีน
หรือพอลิพรอพิลีน
การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
หมายเหตุ * หมายถึง ยกเวนเอทิลีนหรือพรอพิลีน

ตารางที ่3 โลหะและสารอนิทรยีในพลาสติก
(ขอ 6.11.4)

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรดสูง

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรด
PE PP PET PVC

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 100 100 100 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
100 100 100 100

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 100 100 100 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
100 100 100 100

3 สารประกอบไดบิวทิลทิน - - - 50

4 ไทรครีซอลฟอสฟอริก - - - 1 000

5 ไวนิลคลอไรดมอนอเมอร - - - 1

ตะกั่ว1

2 แคดเมียม

รายการที่ รายการทดสอบ

เกณฑที่กําหนด 

สูงสุด

มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

ตัวทําละลายที่ใชสกัด

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
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7. การบรรจุ

7.1 ใหหุมหอภาชนะพลาสติกดวยวัสดุหรือบรรจุในหีบหอท่ีเหมาะสม สะอาด ปดไดสนิท และปองกันสิ่งสกปรก
ได

8. เคร่ืองหมายและฉลาก

8.1 ที่ภาชนะพลาสติกทุกหนวย หรือท่ีวัสดุหุมหอทุกหนวย หรือหีบหอภาชนะพลาสติกทุกหนวย อยางนอย
ตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียดตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน  แลวแตกรณี
(1) ชือ่ผลติภณัฑตามมาตรฐานนีห้รอืชือ่อืน่ทีส่ือ่ความหมายวาเปนผลิตภณัฑตามมาตรฐานนี้
(2) ประเภท
(3) ชนิด และ/หรือสัญลักษณชนิดพลาสติกตาม มอก.1310

โดยแสดงทีต่ัวภาชนะและฝา (ถาม)ี เปนตวันนูขึน้หรือลึกลงในผิวพลาสตกิ และใหระบุดงันี้
(3.1) ชนดิพลาสติกทุกชนิด (เฉพาะชัน้ทีส่มัผสัอาหารท่ีมีกรดอนิทรีย)
(3.2) ชนิดพลาสติกทุกชั้น (กรณีมากกวา 1 ชั้น)

(4) ความจรุะบุ เปนมลิลิลิตรหรอืลิตร
(5) จํานวน เปนใบ
(6) ขอความหรือเครื่องหมายแสดงคําเตอืน เชน ใชครั้งเดยีว หามใชบรรจุสารละลายกรดอนินทรีย
(7) สญัลกัษณแสดงวาสมัผสัอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ มลีกัษณะและสดัสวน

ตามภาคผนวก ข. โดยแสดงทีต่วัภาชนะเปนตวันนูขึน้หรือลกึลงในผวิพลาสตกิ
หมายเหตุ สญัลกัษณตามภาคผนวก ข. มขีนาดเทาใดหรือใชสใีดก็ได

(8) เดอืน ปที่ทํา และรหัสรุนทีท่ํา
(9) ชื่อผูทํา หรือโรงงานทีท่ํา หรือเครื่องหมายการคาท่ีจดทะเบียน
ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศดวย ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ําหนดไวขางตน

9. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

9.1 การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

10. การทดสอบ

10.1 ขอกําหนดทัว่ไป
10.1.1 ใหใชวิธีทดสอบที่ กําหนดในมาตรฐานนี้  หรือวิธีอื่ นใดที่ ใหผลเทียบเทา ในกรณีที่ มีขอโตแยง

ใหใชวธิทีีก่ําหนดในมาตรฐานนี้
10.1.2 หากมิไดกําหนดเปนอยางอืน่ น้าํกล่ันและสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบรสิทุธ์ิเหมาะสําหรับใชในการวเิคราะห

10.2 การทดสอบการร่ัวซมึของฝา
ใสน้ําในตวัอยางปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา คว่ําตวัอยางไวเปนเวลา 12 ชัว่โมง แลวตรวจพินจิ



-10-

มอก.997-2554

10.3 การทดสอบความแข็งแรงของฝา (กรณฝีาเกลียว) (ถามี)
10.3.1 เครื่องมือ

10.3.1.1 เคร่ืองวัดแรงบดิ
10.3.1.2 ตูควบคุมอุณหภูมิไดที่ (60  5) องศาเซลเซียส

10.3.2 วธิทีดสอบ
ใชเครื่องวัดแรงบิดปดฝาตัวอยางดวยแรงบิด (torque) ตามท่ีกําหนดในตารางท่ี 4 นําไปวางไวในตูอบ
อุณหภูมิ (60  5) องศาเซลเซียส เปนเวลา 72 ชั่วโมง นําออกมา แลวตรวจพินิจ

ตารางที ่4  แรงบดิ
(ขอ 10.3.2)

10.4 การทดสอบท่ีจับ (ถามี)
ใสน้ําในตัวอยางปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา ใชเชือกขนาดเสนผานศูนยกลาง 9.5 มิลลิเมตร
ยาวประมาณ 2 เมตร ผูกปลายดานหนึ่งไวกับท่ีแขวนซึ่งสูงจากพื้นไมนอยกวา 2 เมตร อีกดานหนึ่งผูกไวกับ
ทีจ่ับของตวัอยาง โดยใหกนของตัวอยางตองลอยอยูเหนือพืน้ ปลอยตัวอยางไวในลักษณะนี ้เปนเวลา 1 นาที
หลังจากนั้นยกตัวอยางที่ผูกไวใหกนของตัวอยางสูงจากระดับเดิม 300 มิลลิเมตร ปลอยตัวอยางใหตก
อยางอสิระ โดยไมใหกระแทกพืน้ แลวตรวจพนิิจ

10.5 การทดสอบความทนตอการตกกระแทก
ใสน้ําอุณหภูมิ (20  5) องศาเซลเซียส ในตัวอยางใหเต็ม ปดฝา ปลอยตัวอยางใหตกอยางอิสระ
ที่ระยะความสูง 120 เซนติเมตร โดยใหดานกนของตัวอยางตกกระทบแบบกระแทกพื้นเต็มระนาบ
บนพื้นคอนกรีต 1 ครั้ง หลังจากนั้น ใหดานขางตัวอยางตกบนพื้นคอนกรีตอีก 1 ครั้ง (กรณีตัวอยาง
มรีูปทรงส่ีเหลีย่ม ใหใชดานท่ีมคีวามกวาง มากกวาตกบนพื้นคอนกรตี) แลวตรวจพินจิ

10.6 การทดสอบความทนตอการรับน้ําหนกั
ใสน้ําในตัวอยางจํานวน 4 ใบ ปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา นําตัวอยางทั้ง 4 ใบ มาเรียงซอนกัน
ยึดตัวอยางเพื่อประคองไมใหลม  โดยที่ตัวอยางยังสามารถเคลื่อนไหวไดอยางอิสระในแนวตั้ง  ตั้งไวใน
ลักษณะนีเ้ปนเวลา 48 ชั่วโมง แลวตรวจพนิิจ

10.7 การทดสอบการราวเนือ่งจากความเคน
ใสสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร หรือสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 15 โดยปริมาตร
แลวแตกรณี ในตัวอยางจํานวน 5 ใบ ใหมีปริมาตรเทากับรอยละ 10 ของความจุระบุ ปดฝา นําไปเก็บไว
ที่อุณหภูมิ (60  5) องศาเซลเซียส เปนเวลา 72 ชั่วโมง แลวตรวจพินิจ

ความจุระบุ แรงบิด

ลูกบาศกเดซิเมตร นิวตันเมตร

ไมเกิน 10 3

            เกิน 10 ถึง 30 4
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10.8 การทดสอบความทนภาวะกรด
ใสสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร หรือสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 15 โดยปริมาตร
แลวแตกรณี ในตัวอยางใหมีปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา ปลอยไวเปนเวลา 30 วัน เทสารละลายออก
แลวนําไปทดสอบความทนตอการตกกระแทก

10.9 การทดสอบกล่ินและรส
10.9.1 คณะผูตรวจสอบ

ประกอบดวยผูมคีวามชํานาญในการตรวจสอบกล่ินและรสของ จํานวน 5 คน
แตละคนแยกกันตรวจและใหขอคดิเห็นโดยอสิระ

10.9.2 เกณฑการตดัสนิ
ใหถือเอาขอคิดเห็นที่ตรงกันของคณะผูตรวจสอบอยางนอย 3 คน

10.9.3 วธิทีดสอบ
10.9.3.1 ทําความสะอาดตัวอยาง โดยใสสารละลายโซเดียมโดเดซิลเบนซีนซัลโฟเนตประมาณ รอยละ

0.05 โดยน้ําหนัก เขยาเปนเวลาไมนอยกวา 30 วินาที แลวทําความสะอาดอีก 2 ครั้งดวยน้ํา
เทน้ําทิง้ แลวใหคณะผูตรวจสอบดมกลิน่

10.9.3.2 ใสน้ํากลัน่ในตวัอยางประมาณรอยละ 80 ของความจุระบุ หรือ ใหมีปริมาตร 2 ลกูบาศกเซนติเมตร
ตอพื้นผิวสัมผัส 1 ตารางเซนติเมตร ปดฝา ปลอยไวเปนเวลา 10 นาที แลวใหคณะผูตรวจสอบ
ชมิน้ํา  เปรียบเทยีบกบัน้ํากลั่นทีย่ังไมไดใสตวัอยาง

10.10 การทดสอบความทนตอการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
ยดึแทงน้ําหนักตามทีก่ําหนดในตารางที ่1 กับกนภาชนะพลาสตกิตวัอยางดวยวธิเีหมาะสม แขวนตัวอยาง
ดวยหวงโลหะรูปตัวยู (U shape) ที่มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 8 มิลลิเมตร ถึง  12 มิลลิเมตร และรัศมี
ความโคง 40 ม ิลลิเมตร  โดยใหหวงโลหะอยูกึ่งกลางของที่จับแขวนไวเปนเวลา 5 นาที นําแทงน้ําหนัก
ออก ปลอยไวเปนเวลา 5 นาที แลววัดระยะยืดคาง ดังแสดงในรูปที่ 1
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รปูที ่1 การทดสอบความทนตอการแขวนภาชนะ

(ขอ 10.10)
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10.11 การทดสอบความคงทนของสีท่ีใชพมิพ (ถาม)ี
ใหปดแถบกระดาษกาวยนตามมอก.619 บนตัวอยางบริเวณทีม่กีารพิมพ  ดงึกระดาษกาวยนขึน้ทนัทใีน
แนวตัง้ แลวตรวจพนิจิ

10.12 การทดสอบสผีสมในพลาสตกิทีล่ะลายออกมา
10.12.1 เครื่องมือ

10.12.1.1 อางน้ํารอนหรือตูควบคุมอุณหภูมิไดที่ (60  2) องศาเซลเซียส
10.12.1.2 หลอดเนสสเลอร ขนาด 100 ลูกบาศกเซนติเมตร

10.12.2 สารละลาย
10.12.2.1 สารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร  สําหรับสกดัตัวอยางประเภททนอาหารที่มีความ

เปนกรด
10.12.2.2 สารละลายกรดแอซตีิก รอยละ 15 โดยปรมิาตร  สําหรับสกัดตวัอยางประเภททนอาหารที่มี

ความเปนกรดสงู
10.12.3 การเตรยีมสารละลายตวัอยาง

ใสหรือแชตัวอยางแลวแตกรณีในสารละลายกรดแอซีติกรอยละ 4 โดยปรมิาตร ตามขอ 10.12.2.1
หรือสารละลายกรดแอซีติกรอยละ 15 โดยปริมาตรตามขอ 10.12.2.2  แลวแตกรณีที่มีอุณหภูมิ
(60  2) องศาเซลเซยีส ตัวอยางที่ใชตองแหง สะอาด และปราศจากฝุนละอองโดยใหพื้น ผวิสัมผัส
ตอสารละลายกรดแอซีติกท่ีใชเปน 1 ตารางเซนติเมตรตอ 2 ลูกบาศกเซนติเมตร  ปดดวยกระจก
นาฬิกานําไปตั้งในอางน้ํารอน หรือตูควบคุมอุณหภูมิ (60  2) องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที
เทสารละลายทีไ่ดใสบีกเกอร

10.12.4 การเตรียมสารละลายสอบเทยีบ
ปฏิบัติเชนเดียวกับขอ 10.12.3 ยกเวนไมตองใสตัวอยาง

10.12.5 วธิสีอบเทยีบ
ใชปเปตตดดูสารละลายตวัอยางจากขอ 10.12.3  และสารละลายสอบเทยีบจากขอ 10.12.4 อยางละ
100 ลกูบาศกเซนติเมตร  แยกใสในหลอดเนสสเลอร ตัง้หลอดเนนเลอรไวบนพื้นสีขาว  แลวเทยีบสี
ของสารละลายทั้ง 2 หลอด โดยมองจากดานบน
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ภาคผนวก ก.

การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
(ขอ 9.1)

ก.1 รุน  ในที่นี้  หมายถึง  ภาชนะพลาสติก ประเภท ชนิด ขนาด และรูปรางเดียวกัน  ทําจากวัสดุชนิดเดียวกัน
โดยกรรมวิธเีดียวกัน  ทีท่ําหรอืสงมอบหรือซือ้ขายในระยะเวลาเดียวกัน

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ  ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี้   หรืออาจใชแผน
การชักตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกับแผนทีก่ําหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสาํหรบัการทดสอบขนาด ลกัษณะทัว่ไป การบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก
ก.2.1.1 ใหชักตัวอยางโดยวธิีสุมจากรุนเดยีวกัน ตามจํานวนที่กําหนดในตารางที ่ก.1
ก.2.1.2 จํานวนตัวอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 4.  ขอ 6.1  ขอ 7.  และขอ 8.  ในแตละรายการ  ตองไมเกนิเลข

จํานวนท่ียอมรบัทีก่าํหนดในตารางที ่ก.1  จงึถอืวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑ ทีก่ําหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสําหรบัการทดสอบขนาด  ลกัษณะทัว่ไป
การบรรจุ   และเครื่องหมายและฉลาก

(ขอ ก.2.1)

ก.2.2 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบการรั่วซึมของฝา
ก.2.2.1 ใหใชตัวอยางที่ผานการตรวจสอบจากขอ ก.2.1 แลว จํานวน 1 ใบ
ก.2.2.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.2  จงึจะถอืวาภาชนะพลาสติกรุนนัน้เปนไปตามเกณฑ ที่กําหนด

ก.2.3 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรบัการทดสอบความแข็งแรงของฝา (กรณฝีาเกลียว) (ถามี)
ก.2.3.1 ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากตวัอยางรุนเดียวกัน  จํานวน 3 ฝา
ก.2.3.2 ตัวอยางทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.3 จึงจะถือวาภาชนะพลาสติกรุนนั้นเปนไปตามเกณฑ

ทีก่ําหนด
ก.2.4 การชักตัวอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบที่จบั (ถามี)

ก.2.4.1 ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากตัวอยางรุนเดียวกัน  จํานวน 1 ใบ
ก.2.4.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.4  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

 ขนาดรุน ขนาดตัวอยาง เลขจํานวนที่

ใบ ใบ ยอมรับ

      ไมเกิน   1 200   3 0

         เกิน   1 200 13 1
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ก.2.5 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบความทนการตกกระแทก
ก.2.5.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมจากตวัอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.5.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.5  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.6 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบความทนการรับน้าํหนกั
ก.2.6.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมจากตวัอยางรุนเดียวกนั จํานวน 4 ใบ
ก.2.6.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 6.6 จงึจะถอืวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.7 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบการราวเนือ่งจากความเคน
ก.2.7.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 5 ใบ
ก.2.7.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.7  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.8 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรบัการทดสอบความทนภาวะกรด
ก.2.8.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.8.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.8  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.9 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรบัการทดสอบกลิน่และรส
ก.2.9.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 5 ใบ
ก.2.9.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.9  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.10 การชักตัวอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบความทนการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
ก.2.10.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.10.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.10  จงึจะถอืวาภาชนะพลาสติกรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.11 การชกัตวัอยางและการยอมรับสําหรับวสัด ุและคณุลกัษณะดานความปลอดภยั
ก.2.11.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีุมตวัอยางรุนเดยีวกนั จํานวน 30 ใบ  โดยทําเปนตวัอยางรวมในกรณตีัวอยาง

ไมเพยีงพอ ใหชักตวัอยางเพ่ิมโดยวิธสีุมจากรุนเดยีวกันจนไดตัวอยางรวมตามท่ีกําหนด
ก.2.11.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 5. และขอ 6.11 จึงจะถือวาภาชนะพลาสติกรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่

กําหนด
ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางภาชนะพลาสติกตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2  ขอ ก.2.2.2  ขอ ก.2.3.2  ขอ ก.2.4.2  ขอ ก.2.5.2
ขอ ก.2.6.2  ขอ ก.2.7.2  ขอ ก.2.8.2  ขอ ก.2.9.2  ขอ ก.2.10.2 และขอ ก.2.11.2  ทุกขอจึงจะถือวา
ภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมนี้
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ภาคผนวก ข.

สญัลกัษณแสดงวาสมัผัสอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ
(ขอ 8.1 (7))


